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E n ouvrant ce guide, vous témoignez de l’intérêt 
que vous portez à l’agriculture biologique locale et 
nous vous en remercions.

L’agriculture biologique connaît une période de croissance ! 
Entre 2011 et 2016, la filière a progressé de 40% en 
nombre de producteurs et 60% en surfaces. Cette croissance 
s’explique par une demande de plus en plus importante de la 
part des consommateurs comme vous, qui veulent savoir d’où 
viennent leurs aliments, comment ils ont été produits et quel 
est leur impact sur l’environnement. 

Parce que manger bio et local, c’est l’idéal®, nous vous 
invitons au travers de ce guide à (re)découvrir les produits 
biologiques locaux et à connaître les acteurs périgourdins 
de la bio : ces femmes et ces hommes qui produisent, 
transforment et distribuent les produits bio locaux. Vous y 
trouverez les coordonnées des producteurs et transformateurs 
proches de chez vous, ainsi que leurs lieux de vente (marchés, 
paniers, AMAP…). 

En consommant bio, vous choisissez des produits de qualité, 
respectueux de l’environnement et de la santé des hommes 
et des animaux. Cela vous permet d’échanger et de dialoguer 
avec les producteurs locaux qui sont fiers de leurs pratiques 
et qui souhaitent vivre de leur métier. Enfin, vous soutenez 
et encouragez le développement d’une dynamique locale en 
faveur d’une agriculture cohérente, durable et solidaire.

AgroBio Périgord, acteur incontournable de cette dynamique, 
est fier de vous inviter à découvrir cette nouvelle édition du 
Guide Bio Dordogne-Périgord. Nous vous souhaitons une 
bonne lecture (et une bonne dégustation de produits bio !).

(Ce guide n’est pas exhaustif : la parution des différents opérateurs 
se fait sur la base du volontariat. Pour accéder à l’ensemble 
des opérateurs bio, consultez l’annuaire en ligne de l’Agence Bio : 
www.annuaireagencebio.org).

L'équipe d'AgroBio Périgord

Edito
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For our English-speaking friends…

T hank you for picking up this guide and demonstrating 
your support of local, organic agriculture. We at AgroBio 
Périgord invite you to (re)discover the plethora of 

organic products available to you in the Périgord region and 
to connect with the men and women who grow, process and 
distribute them.  

In this guide you will find the contact information of local, 
organic farmers and distributors near you, and you will also 
learn where you can purchase their products (markets, CSA 
boxes, etc.).

By consuming organic, you are choosing high quality products 
that were produced with respect for the environment and for 
the health of humans and animals. You are connecting with 
and creating dialogue between you and your local farmers, 
who are proud of their practice and who rely on consumers 
to make a living. Finally, you are supporting the development 
of a local dynamic in favor of sustainable, community-based 
agriculture.

AgroBio Périgord works tirelessly to support this dynamic and 
is proud to present the new edition of the Dordogne-Périgord 
Organic Guide! 

(This guide does not contain an exhaustive list of organic farmers in the 
region; the producers and distributors within these pages appear here 
on a volunteer basis. To access a complete list of organic producers, 
see the Agence Bio’s online directory: www.annuaireagencebio.org).

Editorial
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Qu’est-ce que l'Agriculture Biologique ?
L’agriculture biologique est un mode de production alimentaire respec-
tueux des équilibres naturels des écosystèmes et des organismes qui nous 
nourrissent. Reconnue officiellement en France depuis 1981, l’agriculture 
bio est aujourd’hui bien plus qu’un mode de production spécifique mais 
une réelle alternative à une agriculture conventionnelle de masse.

L’agriculture biologique s’appuie sur un cahier des charges européen 
interdisant : 
�  l’utilisation d’OGM (Organismes Génétiquement Modifiés)  
�  l’utilisation de produits chimiques de synthèse : engrais, 

fongicides, insecticides, herbicides.

La transformation des produits issus de l’agriculture 
biologique exclut également les OGM, les produits de 
synthèse et additifs divers. 
Le respect du bien-être animal est un autre élément majeur du 
cahier des charges européen. Les animaux élevés en bio disposent obli-
gatoirement d’un accès au plein air et d’espace suffisant. Ils sont nourris 
avec des aliments bio (souvent issus de la ferme). 

Des contrôles à chaque étape 
Pour veiller au respect de ce cahier des charges, les opérateurs bio sont 
régulièrement contrôlés par un organisme certificateur indépendant. 
Le coût de cette certification est à la charge de l’opérateur. Pour qu’un 
produit soit certifié bio, chaque niveau de la filière est contrôlé, de la pro-
duction à la distribution, en passant par la transformation.

Un étiquetage réglementé 
Afin d’assurer au consommateur le respect des règles de production et 
de transformation biologiques, les produits AB sont étiquetés. Les deux 
étiquettes ci-dessous signalent les produits bio :

Marque AB de certification
(facultatif)

Logo bio Européen 
(obligatoire)

L ’Agriculture Biologique
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Quelles sont les idées reçues sur la bio 
et comment les combattre ?

" La bio, ça vient de loin… je préfère le local ! 
Un produit local est un produit sain ! "

Pas nécessairement ! L’opposition entre 
bio et local n’a pas de sens : le local est 
une notion très subjective qui renvoie à 
un aliment produit à proximité (30km à la 
ronde pour certains, 250 km pour d’autres). 
En revanche, la bio, en n’utilisant pas de 
produits chimiques de synthèse et d’OGM, 
est un mode de production reconnu en tant 
que signe officiel de qualité. Ce guide sert 
à vous diriger vers des producteurs bio et 
locaux.

" Rien ne dit que la bio est meilleure pour la santé "
Incontestablement, la bio est meilleure 
pour la santé des agriculteurs qui sont les 
plus exposés et les premières victimes des 
pesticides (risque élevé de la maladie de 
Parkinson’s chez les agriculteurs).  Elle béné-
ficie également à la santé des consomma-
teurs car il y a 223 fois moins de résidus de 
pesticides dans les aliments bio. De plus, les 
produits biologiques sont riches en compo-
sants bénéfiques à l’organisme, comme les 
matières sèches, antioxydants, polyphénols, omégas 3, etc.
Sources : www.phyto-victimes.fr / étude des générations futures sur www.menustoxiques.fr /étude 
de l’Université de Newcastle publiée en juillet 2014 dans la revue British Journal of Nutrition

" Est-ce vraiment mieux pour l’environnement ?  "
Oui. Les agriculteurs biologiques ont recours à des techniques natu-
relles pour élaborer leurs productions, comme l’utilisation de compost, 
fumier et engrais organiques pour fertiliser les sols ainsi que le désher-
bage mécanique pour éviter l’utilisation des pesticides. Ces techniques 
préservent la biodiversité présente dans le sol et réduisent la pollution 
des nappes phréatiques et d’autres plans d’eau par les pesticides et les 
engrais chimiques. L’agriculture biologique est effectivement le seul signe 
officiel de qualité qui apporte des garanties aux consommateurs sur le 
plan environnemental !
Source : http://www.fao.org/organicag/oa-faq/oa-faq6/fr/

Les idées reçues 
sur la bio
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" L’agriculture bio, ça ne change rien pour l’emploi "
A surface égale, une ferme bio 
nécessite davantage de main 
d’œuvre qu’une ferme conven-
tionnelle (en moyenne 60% de 
main d’œuvre supplémentaire). 
Ainsi, l’agriculture biologique 
crée et maintient l’emploi en zone 
rurale. En 2016, l’ensemble des 
activités biologiques concernait 
118.000 emplois, et ce chiffre aug-
mente d’environ 8,4 % par an !
Source : http://www.agencebio.org/la-bio-
en-france

" Acheter des produits bio, ça coûte trop cher "
Manger bio sans vous ruiner, c’est tout à fait possible. Il suffit d’adopter les 
bons réflexes : privilégiez la vente directe et les magasins de producteurs, 
évitez d’acheter des plats préparés et consommez des fruits et légumes 
de saison. En plus, les aliments non bio sont plus coûteux qu’on ne le 
pense car le prix que vous payez n’intègre pas les coûts supportés par les 
contribuables pour traiter l’eau fortement polluée par les pesticides : la 
dépollution coûte entre 0,46 à 0,81€/m3 d’eau.

Les idées reçues 
sur la bio



10

Le
s 

ch
iff

re
s 

de
 la

  b
io

la grande

région
nouvelle
aquitaine région

française EN
NOMBRE DE FERMES
et en terme de
surfaces bio

3
ème

7
ème

188 867 hectares
4700 fermes bio

sources : chiffres 2016/2017 agence bio

L’agriculture biologique EN FRANCE

L’agriculture biologique EN région

L’agriculture biologique EN DORDOGNE

12 238 transformateurs
4 752 distributeurs

114 transformateurs
37 distributeurs

1,77 millions d’hectares
6,5 % de la Surface agricole

36 664 producteurs
 7,3 % des fermes françaises 
+ de 10,8 % de l'emploi agricole

741 fermes bio
22 814 hectares
7,4 % de la Surface agricole

7ème département français
en nombre de fermes

20ème département
en terme de surfaces

Les chiffres de la  bio
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AgroBio Périgord

AgroBio Périgord : l’association qui œuvre depuis 
bientôt 30 ans au développement de la bio

AgroBio Périgord est l’association de développement 
de l’agriculture biologique en Dordogne-Périgord. Elle 
existe depuis près de 30 ans (1989) et compte aujourd’hui 
une équipe de 13 salariés. Ses actions portent sur la 
formation, l’appui technique, l’expérimentation, la struc-

turation des filières mais aussi la promotion de la bio. Elle intervient et 
agit auprès des agriculteurs en bio mais également auprès de ceux qui 
souhaitent changer leurs pratiques. AgroBio Périgord compte plus de 
400 adhérents, agriculteurs, jardiniers amateurs et « consom’acteurs ».

Des produits bio locaux dans vos cantines…
Depuis 2009, AgroBio Périgord travaille sur la question de la restauration 
collective, en lien avec la FNAB (Fédération nationale de l'Agriculture 
Biologique).

AgroBio Périgord intervient sur plusieurs volets :
�  L’appui et l’accompagnement des collectivités souhaitant mettre en 

place des projets (diagnostic, préconisations, suivi, bilan)

�  La sensibilisation des différents acteurs du projet : élus, gestionnaires, 
parents d’élèves…

�  La formation des personnels de cuisine, en partenariat 
avec le collectif « Les Pieds dans le Plat » (réseau natio-
nal de cuisiniers et diététiciens accompagnateurs de la 
restauration collective sociale) :  
www.collectiflespiedsdansleplat.fr

�  L’accompagnement des producteurs bio : adapter leur 
production pour répondre efficacement et durable-
ment au marché de la restauration collective mais aussi 
se regrouper notamment via les plateformes de pro-
ducteurs bio spécialisées dans la restauration collective 
telles qu’Isle Mange Bio. www.islemangebio.fr

Plus globalement, AgroBio Périgord met en relation et fédère tous les 
acteurs autour du projet commun d’introduction de produits bio en res-
tauration collective. Elle met son expérience et celle de son réseau au 
service des collectivités et apporte outils et méthodologie.
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La Maison de la Semence Paysanne : 
Vous aussi, cultivez la biodiversité 
dans vos champs et vos jardins !
AgroBio Périgord agit également en faveur de la biodiversité cultivée. La 
Maison de la Semence Paysanne est un réseau d’agriculteurs, de maraî-
chers et de jardiniers amateurs engagés collectivement dans le dévelop-
pement et la conservation de la biodiversité cultivée.
Aujourd’hui, le réseau gère un grand nombre de variétés paysannes 
(locales, reproductibles et libres de droit) : maïs, tournesol, soja, sarrasin, 
tomates, aubergines, piments, poivrons et bien d’autres encore…
La Maison de la Semence Paysanne est ouverte à tous sur simple adhé-
sion. Vous pourrez ainsi accueillir dans votre champ ou votre jardin, une 
ou plusieurs variétés à cultiver selon un protocole afin de reproduire la 
semence (pour vous et le collectif) et de participer ainsi à la sauvegarde et 
au développement de la biodiversité.

AgroBio Périgord

variétés hybrides, lors de l’intensification de 

(Re)découvrez une céréale aux qualités
insoupçonnées dans toute sa diversité !

Du maïs paysan 

dans mon assiette !

P
lu

s 
d’

une cinquantain
e d

e

CÉRÉALE

SANS
GLUTEN

recettes salées et su
cr

ée
s 

!

AGROBIO PÉRIGORD

Nouveau !

Un livre pour cuisiner le maïs paysan bio 

du terroir !

Le maïs est connu de tous : épis jaunes 

et plantes bien rangées, trônant dans nos 

champs copieusement arrosés.

Ce que l’on sait moins, c’est qu’en 

Dordogne, des variétés paysannes locales 

adaptées à l’agriculture biologique mettent 

en valeur la diversité des terroirs. Ces 

maïs, faciles à cuisiner, à toutes les sauces 

et sans se ruiner, cassent la routine en 

remplaçant les pâtes et le riz !

Plus de 50 recettes sucrées et salées 

pour (re)découvrir ces variétés riches en 

goût et couleur.

Ce livre vous intéresse ? 

Contactez AgroBio Périgord au 05 53 35 88 18 

ou sur contact@agrobioperigord.fr
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Charte
d’Agrobio périgord

éthique
Avec pres de 30 ans d’expérience, AgroBio Périgord mène ses 
actions au service d’une agriculture bio paysanne, favorisant un 
développement local durable, dans un esprit de réseau. 

• Une bio qui respecte la planète et les Hommes.

• Une bio qui rapproche les Hommes et

  fait vivre les campagnes.

• Une bio qui fait vivre les paysans.

AgroBio Périgord défend 
une agriculture bio, paysanne 

et cohérente. 

favoriser les échanges et le partage d’expériences, accompagner

 l’installation et la conversion des agriculteurs en bio, former

des agriculteurs aux techniques de la bio, expérimenter des 

techniques innovantes, développer des circuits de vente locaux 

et équitables, fédérer les agriculteurs et les acteurs de territoires,

défendre des politiques durables et cohérentes pour la bio... 

AgroBio Périgord est membre 
de LA fédération nationale 
d’Agriculture Biologique 
(FNAB). 

• Ses principales missions sont :

AgroBio Périgord Œuvre au 
développement de la bio par 

le partage et la mise en réseau.

AgroBio Périgord fédère 
son réseau d’adhérents 

dans une éthique de respect 
et de solidarité.

13
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Organic agriculture, or l’agriculture biologique (bio) in French, is a type of food pro-
duction that respects the natural cycles of organisms and ecosystems by prohibiting 
the use of synthetic pesticides and chemical fertilizers as wells as GMOs (genetically 
modified organisms) and requiring farmers to practice various land preservation 
techniques such as crop rotation. 
 
In France, organic agriculture has been recognized as a mode of production since 
1981 and exists today as a viable alternative to mass industrial agriculture. In fact, 
between 2011 and 2016, the number of organic farmers increased by 40 % and the 
amount of organic farmland by 60%. This increase can be explained by a growing 
demand from consumers who wish to know where their food comes from, how it 
was produced, and what impact it has on the environment.

Organic products are labeled in order to assure consumers that all regulations 
have been adhered to. Here are two labels that you have likely seen on organic 
products in France: 

French organic label « AB »
(optional)

   European organic label
(required)

How to use this directory
In this guide you will find the contact information of local, organic farmers and 
distributors near you, and you will also discover how to purchase their products.
The Périgord/Dordogne region is often separated into four areas that are 
distinguished by color (green, white, black, and purple). To improve your search 
for producers and vendors in your specific area, we have included a map of the 
Périgord region and its four colors and have organized the listings in our directory 
by color.
 

Who are we?
AgroBio Périgord, the association that is responsible for the creation of this 
guide, is an establishment located in Périgueux that has worked since 1989 to 
develop organic agriculture in the Dordogne-Périgord region. The association 
employs 13 professionals who work to accompany organic farmers through the 
implementation of workshops and seminars, technical support, and promotion. 
Today, AgroBio Périgord has more than 400 members!

 in French, is a type of food pro-

What is Organic 
Agriculture?
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Bon nombre d'agriculteurs bio figurant dans ce guide font partie d’un 
réseau :

Les mentions privées certifiées bio :
Nature et Progrès : mention regroupant producteurs et 
consommateurs soucieux de modes de production les plus 
naturels possibles. C’est une fédération de consommateurs et 
de professionnels engagés depuis 1964 et unis dans l’agro-éco-
logie, dans une bio associative et solidaire.

www.natureetprogres.org

Demeter : marque internationale de certification de l'agricul-
ture biodynamique, présente dans plus de 60 pays. La biody-
namie est une méthode de production biologique dont l'ob-

jectif est de renforcer la fertilité des sols et la vitalité des plantes et ani-
maux, notamment via l'utilisation de préparations à base de plantes et de 
minéraux.
www.demeter.fr

Bio Cohérence : marque française de filière certifiant, du champ 
à l’assiette, une agriculture biologique engagée dans une 
démarche sociale et environnementale. Son cahier des charges 
vise à compléter la réglementation bio officielle en y ajoutant 

des spécificités techniques, économiques et sociales supplémentaires et 
garantit ainsi des produits bio répondant à des critères exigeants.
www.biocoherence.fr

Les autres marques :

MABD, Mouvement de l’Agriculture BioDynamique : 
association pour le développement et la promotion de 
l’agriculture et du jardinage biodynamiques, qui rassemble 

environ 1500 adhérents consommateurs et jardiniers et plus de 600 adhé-
rents professionnels.
www.bio-dynamie.org

Marchés des Producteurs de Pays : composés uniquement de 
producteurs fermiers et artisanaux, ces marchés privilégient le 
contact direct entre producteur et consommateur.
www.marches-producteurs.com/dordogne

Marques et logos bio
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Bienvenue à la Ferme : 1er réseau français de vente directe et 
d’accueil à la ferme (vente de produits fermiers, restauration, 
séjours, loisirs…)
www.bienvenue-a-la-ferme.com/dordogne

Accueil Paysan : association qui rassemble des paysans et 
acteurs ruraux, qui prenant appui sur leur activité agricole ou 
leur lieu de vie, mettent en place un accueil touristique, péda-
gogique et social favorisant la qualité des relations humaines, 

égalitaires et conviviales.
www.accueil-paysan.com/fr

France Passion : étapes en camping-car chez les vigne-
rons, fermiers et artisans de France réservées aux adhé-
rents France Passion. Informations et adhésion : 

www.france-passion.com

Ferme Pédagogique : exploitation agricole qui, 
par son élevage et ses cultures, constitue un 

outil au service de l’éducation du public, et plus particulièrement des 
jeunes dans le cadre scolaire et hors scolaire. Les fermes pédagogiques 
de Dordogne sont homologuées par une commission départementale 
regroupant les organismes socioprofessionnels et les administrations de 
tutelle concernées par l’activité d’accueil de public et notamment d’en-
fants. 
sites.crdp-aquitaine.fr/fermespedagogiques

Vignobles et Découvertes : label national qui valorise des 
prestations et des services soigneusement sélectionnés. Les 
partenaires locaux affichant le label « Vignobles & 
Découvertes » se sont engagés à respecter de nombreux cri-
tères d’exigences : qualité d’accueil irréprochable, sensibilité 

toute particulière à l’univers du vin, le goût du partage, authenticité, pré-
servation du patrimoine naturel, culturel et humain.
www.vignoblesetdecouvertes-bergerac.fr

L’Abeille Périgordine : soucieuse de la santé des 
abeilles, de la qualité des produits de la ruche et 

de la biodiversité, l'Abeille Périgordine lutte au sein de l'Union Nationale 
de l'Apiculture Française contre les pesticides et les OGM. Le piégeage de 
printemps des frelons asiatiques, sans produits toxiques, est aussi une 
autre de leurs actions pour la nature. Leur rucher-école est ouvert gratuite-
ment à tous ceux qui souhaitent s'initier ou se perfectionner en apiculture.
www.abeille-perigordine.fr

Marques et logos
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Bio Sud Ouest France : créée à la demande des profes-
sionnels régionaux, la marque Bio Sud Ouest France per-
met de valoriser une production et un approvisionnement 
régional, de soutenir les producteurs et les opérateurs bio 

régionaux et d’apporter une identification claire aux produits bio du terri-
toire. La marque regroupe plus de 550 références de produits bio et est 
accessible à l’ensemble des agriculteurs et entreprises certifiés en agricul-
ture biologique présents en Nouvelle-Aquitaine.
www.biosudouest.com

Noix du Périgord : La Noix du Périgord est une Appellation 
d'Origine Protégée  qui concerne 4 variétés traditionnelles 
(Franquette, Corne, Grandjean et Marbot) et 3 produits identi-
fiés : noix coques fraîches, noix coques sèches et cerneaux de 

noix. Syndicat Professionnel de la noix et du Cerneau de Noix du 
Périgord.
www.noixduperigord.com

Vignerons Bio Nouvelle Aquitaine : syndicat qui regroupe 180 
vignerons bio sur le territoire de la Nouvelle Aquitaine. Le syn-
dicat œuvre depuis 1995 pour défendre les intérêts des vigne-
rons bio et pour contribuer au développement économique et 

technique de la production de vins bio (suivi et expérimentation en vinifi-
cation bio, promotion des vins bio, études économiques).
www.vigneronsbionouvelleaquitaine.fr

Parc Naturel Régional Périgord-Limousin : situé au nord du 
département, le Parc naturel régional Périgord-Limousin vous 
invite à la découverte de son patrimoine naturel, culturel et 
humain, préservé et valorisé.

www.pnr-perigord-limousin.fr

Vignerons indépendants : syndicat professionnel regroupant tous 
les vignerons  indépendants en France. 
www.vigneron-independant.com

Haute Valeur Environnementale (HVE) : certification qui s’ap-
puie sur des indicateurs de performance environnementale. La 
certification permet d'attester que les éléments de biodiversité 
(haies, bandes enherbées, arbres, fleurs, insectes…) sont très 

largement présents sur l'exploitation et que la pression des pratiques agri-
coles sur l'environnement (air, climat, eau, sol, biodiversité, paysages) est 
réduite au minimum.
http://agriculture.gouv.fr/la-haute-valeur-environnementale-une-
reconnaissance-officielle-de-la-performance-environnementale

Marques et logos
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Annuaire des acteurs 
de la bio

Afin d’identifier facilement les produits et services de chaque structure, vous 
pouvez vous référer aux pictogrammes suivants : 

En conversion – Les producteurs en deuxième ou troisième année de conversion en bio 
ne bénéficient pas encore de la mention « bio » pour leurs produits, mais ils adhérent 
aux règles de la production bio sous la supervision d’un organisme certificateur. 
Farmers and producers who are in their second or third year of conversion to organic 
agriculture are not yet officially certified organic, but they adhere to all of the 
regulations of organic production and are supervised by their certification agency.

 Cosmétiques, produits d’entretien 
Cosmetics, cleaning products

 Miel, produits de la ruche
Honey, bee products

 Produits laitiers 
Dairy products

 Céréales, farine, huile 
 Grains, flour, oil

 Volailles 
Poultry

 Champignons, truffes 
Mushrooms, truffles

 Viandes 
Meats

 Légumes 
Vegetables

 Fruits 
Fruits

 Noix, châtaignes, fruits à coques 
Walnuts, chestnuts, nuts

 Œufs 
Eggs

 Pâtisserie, pain 
Baked goods, bread

 Vins, alcools 
Wines, alcohol

 Produits transformés 
Processed products

 Plants 
Plants

 Plantes aromatiques 
Herbs

 Hébergement, restauration 
Lodging, food service

I nformations complémentaires
Additional information

Légende des pictogrammes

Bon nombre des agriculteurs bio figurant dans ce guide vendent leurs 
produits sur les marchés, notamment :

� Marché nocturne bio de Sarlat : sur la Place du 14 Juillet (place de la 
Poste) : Tous les jeudis, à partir de 17h en hiver et 18h en été.
� Marché bio de Bergerac : sur le Parvis de l’église Notre Dame : Tous 
les mardis de 16h à 19h.
Vous pouvez retrouver l’ensemble des marchés du Périgord sur :
www.perigorddecouverte.com/marches-du-perigord.php

Les marchés en Périgord
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Le Périgord Vert

1. BOURGIN DENIS 
Rue du Château 
24360 VARAIGNES
Tél : 05 53 56 24 65 / 
06 03 76 49 79
denis.bourgin@sfr.fr
 www.producteur-chataignes-
varaignes.fr

� Produits : Châtaignes pelées sous vide, crème 
de marrons, confi ture marrons-pommes, marrons-
poires et chambres d'hôtes
� Vente : Marchés, magasins de producteurs 
(Ferme de Vialard, Campagne Production), foires 
bio et non bio

2. FERME DE LA NOLPHIE
BRASSARD Hervé et Fanny
La Nolphie - 24800 SARRAZAC
Tél : 07 81 15 34 37 
fh24@sfr.fr
 www.fermedelanolphie.com

� Produits : Légumes de saison, fruits, miel, œufs, 
aromatiques, plants
� Vente : A la ferme tous les mercredis de 15h à 
19h ; paniers livrés sur les lieux de travail (mercredi 
soir: Thiviers, jeudi matin: Périgueux)
�  : Formations: Apiculture, potager, 
autonomie, ateliers créatifs

3. GAEC DE LA GARE 
Les Légumes de la Maison Neuve
COMBES Nathalie
Maison Neuve - 24460 LIGUEUX
Tél : 05 53 05 44 76 / 
06 12 86 72 06
nathalie.combes@yahoo.fr 

� Produits : Légumes de saison
� Vente : Cueillette à la ferme, boutique à la 
ferme, préparation de paniers sur commande

4. CHÊNE VERT
DESPORT Pierre
La Chaize - 24300 SAINT-FRONT-
SUR-NIZONNE
Tél : 05 53 60 85 50
Fax : 05 53 60 32 40
contact@chene-vert.fr

� Produits : Fromages de chèvre et de brebis, bio 
et au lait cru 
� Vente : GMS (grandes et moyennes surfaces)

5. LE JARDIN DE   
LA NANOTTE
DROUIN Cécile
La Nanotte - 24470 SAINT-PARDOUX-
LA-RIVIERE
Tél : 06 95 23 41 71
ceciledrouin@hotmail.fr 

� Produits : Légumes et fruits de saison, œufs
� Vente : Marchés de Saint-Pardoux-La-Rivière les 
dimanches matins toute l'année et le jeudi matin 
l'été ; marchés des producteurs le vendredi soir 
juillet/août Saint-Saud-Lacoussière, Saint-Front-
La-Rivière, Saint-Pardoux, Mialet ; paniers le 
mercredi et le samedi au camping les Parenthèses 
Imaginaires à Milhac pendant l'été

Les producteurs/transformateurs
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6. DU CHAZAUD JEAN
Le Sourbier - 24320 CHERVAL
Tél : 05 53 91 11 73 /
06 84 43 04 78
jean.duchazaud@orange.fr

� Produits : Viande d'ovin
� Vente : SCA Le Pré Vert, en direct à la ferme  
sur rendez-vous

7. DUNN LOUISE
La Geyrie - 24320 LA TOUR-
BLANCHE-CERCLES
Tél : 05 53 91 15 15 / 
06 99 84 34 69
dunn.peterandlouise@gmail.com
 www.lesbiquettesdecercles.fr

� Produits : Fromages de chèvre, viande de porc, 
chèvre et chevreaux, charcuterie, chutney de fruits 
et noix
� Vente : Magasin du Potager de la Meyfrenie, 
marchés de Riberac (vendredi), Verteillac (samedi), 
Bourdeilles (dimanche), Marché des Producteurs 
Ribérac (mardi), Dépôt vente marché d'Agonac 
(dimanche). Biocoop Chancelade, BioJoli à 
Brantôme, Merlaud Verteillac, PBV à Gravelle 
mardi soir, Paniers Croq'en Bio le jeudi soir  
à Mussidan
� : Visites de ferme organisées par Accueil  
à la Ferme en Riberacois

8. GAEC LE JARDIN   
MARAÎCHER
DURAND Georgia 
et LECRON Bastien
Chez Ragot - 24410 CHENAUD
Tél : 05 24 14 12 68 /
06 16 89 53 55
georgiadurand@hotmail.com 

� Produits : Légumes de saison, plants au 
printemps, herbes aromatiques
� Vente : A la ferme tous les jeudis 17h30-19h ; 
Paniers: Les Paniers de la Double mardi soir  
à Saint-Aulaye, Paniers de feuilles vendredi soir  
à Bonzac (33)

9. FERME DUTEIL BECKER
DUTEIL Armand
La Bertinie - 24310 BOURDEILLES
Tél : 05 53 03 50 74
ferme.duteilbecker@hotmail.fr

� Produits : Légumes de saison, primeurs, huile 
de noix, jus de pomme, mûres sauvages, glanage, 
viande de veau en colis
� Vente : Marchés hebdomadaires toute l'année: 
Brantôme (vendredi), Périgueux (samedi), 
Bourdeilles (dimanche), marchés gourmands  
de l'été
�  : Groupes pour visites pédagogiques 
(scolaires, adultes, professionnels, ateliers 
possibles)

10. DUTHEIL MARC
La Rebière - 24270 PAYZAC
Tél : 05 53 52 72 28
Fax : 05 53 52 72 28

� Produits : Pommes anciennes variétés locales, 
jus de pommes et GAZEIFIE. Châtaignes et 
marrons, crème de marrons au naturel, noix, soja 
et blé ancienne variété panifi able. 
� Vente : A la ferme sur rendez-vous, Biocoop 
et magasins bio locaux en Dordogne et Haute 
Vienne ; Plateforme Biocoop du Sud Ouest pour la 
crème de marrons ; AMAPs et paniers, magasin de 
producteurs de Siorac-en-Périgord
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11. FLEUR DE MIEL
ESNAULT Peter
Maison Neuve - St Julien de 
Bourdeilles - 24310 BRANTOME-
EN-PERIGORD
Tél : 05 53 35 28 82
peter777@orange.fr 

� Produits : Miels, pollen frais et sec, pains 
d'épices, hydromel, vinaigre de miel, propolis, 
bougies en cire naturelle d'abeilles, nougat
� Vente : A la ferme, marchés de Piégut (mercredi), 
Brantôme (vendredi toute l'année et mardi 
en saison), marchés de producteurs, AMAP, 
magasins, foires, restaurants, hôtels, gites, C.E., 
transformateurs
�  : Jachères Mellifères ; visites à la ferme sur RDV

12. FOREST GUY
La Gautherie - 24270 LANOUAILLE
Tél : 05 53 52 53 19
gcfor@wanadoo.fr

� Produits : Jus de pomme, pommes, noix, 
viande d'agneau, courges diverses: potimarrons, 
butternut; mâche, radis noir, navet
� Vente : BioCoop Périgueux Le Grain d'Or 
(légumes), SCA Le Pré Vert (viande), Vente à la 
ferme sur rendez-vous (jus, noix, pommes)

13. LES FONTANELLES
FRENKEN-HOMBERGEN Wieger 
et Dimphi
Veaupeytourie 
24270 SAINT-MESMIN
Tél : 05 47 98 90 37 / 
06 75 98 23 30
info@lesfontanelles.fr
 www.lesfontanelles.fr

� Produits : Légumes, œufs, noix, huile de noix,  
jus de pomme, camping à la ferme, gîte
� Vente : A la ferme sur rendez-vous, Biocoop, 
restauration collective
�  : Echanges autour de l'agrotourisme,  
sur la vie bio et l'éco-construction

14. HUGUIN THOMAS
Rue de la Dronne
24490  LA ROCHE-CHALAIS
Tél : 06 33 18 21 68
thomas.huguin@hotmail.fr 

� Produits : Légumes diversifi és, paniers de 
légumes de saison
� Vente : Magasin à la ferme, en paniers

15. LASJAUNIAS FRANCK
Le Bourg - 24310 VALEUIL
Tél : 06 03 32 43 03
domainedesgrandsbosts@
outlook.com

� Produits : Farine de blé ancien, petit épeautre, 
grand épeautre, seigle, sarrasin, maïs population, 
farine de châtaigne ; huile de noix et noix (en 2ème 

année de conversion)
� Vente : A la ferme sur rendez-vous, aux magasins 

16. LEBUR CLÉMENT
La Germanie 
24320 SAINT JUST
Tél : 06 59 42 66 65
clement.lebur@laposte.net 

� Produits : Légumes
� Vente : Livraison hébdomadaire de paniers de 
légumes de saison à l'année (dépôt sur points 
collectifs ou à domicile sur le secteur Bourdeilles - 
Paussac - Monsec - La Tour-Blanche, Lisle). Vente  
à la ferme sur commande

Le Périgord Vert



• Amendements marins 

•  Amendements  

organiques

• Engrais organiques 

• Insecticides naturels

• Produits de traitement 

•  Semences bio  

ou non traitées

• Produits d’élevage 

• Aliments bétail

• Désherbeurs thermiques 

• Matériels Hatzenbichler

Achats/Ventes de légumes bio

Collecte de céréales bio

Plants pommes de terre bio

Semences ail, échalotes et oignons bio

Graines potagères bio

Haricots verts, blancs, beurres ou à rames bio

www.saintonge-bio-distribution.com

SAINTONGE BIO  

DISTRIBUTION

M. RABALLAND  

Jean-Pierre

j-pierre.raballand@wanadoo.fr

Tél. 05 46 59 78 21

Fax 05 46 59 79 00

Port. 06 07 30 09 73

27, avenue du Point du Jour  

17400 SAINT JEAN D’ANGELY
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17. LE RUCHER DES TROIS 
VERGERS
MESSNER Pierre
Lieudit La Pouyade
24800 ST JORY DE CHALAIS
Tél : 05 53 62 85 63
pierre.messner@club-internet.fr

� Produits : Miel, pollen, hydromel, savons, 
pommes
�  : Stages apicoles, plantation jachère 
mellifères

18. LE JARDIN DES CHAOS 
GRANITIQUES
ROBERT Thomas
La Beaufarie - 24300 AUGIGNAC
Tél : 05 24 12 13 61 /
06 25 55 65 28
jardindeschaosgranitiques@yahoo.com

� Produits : Maraîchage et petits fruits, plants, 
produits transformés (confi tures, sirops, coulis, 
chutneys, crème de marrons)
� Vente : Directe à la serre : Jeudi après-midi 
et samedi après-midi (14h30-18h30). Marché 
de Nontron le samedi matin. Marchés des 
producteurs de pays juillet et août : St. Estèphe 
(lundi), St. Mathieu /Champniers-et-Rheilac (mardi) 
�  : Porte Ouverte 1 mai, Rencontre Paysan – 
septembre

19. RODIER BENJAMIN
Lieudit Pouzol
24800 CORGNAC-SUR-L'ISLE
Tél : 06 86 94 71 65
benjamin.rodier@yahoo.fr 

� Produits : Légumes de saison, fruits en automne
� Vente : Marché de Thiviers (le samedi matin), 
vente à la ferme

20. LA COURONNE DE 
MILLE LÉGUMES
VAN MIL Wouter et Marieke 
La Nontronie-Est - 24270 SAINT-
CYR-LES-CHAMPAGNES 
Tél : 05 53 55 03 76
millelegumes@gmail.com 
 www.millelegumes.fr

� Produits : Légumes et fruits de saison, œufs
� Vente : Paniers - livraison le vendredi aux points 
relais, commandes en ligne, vente à la ferme 
le vendredi soir (18h-20h), marché d'Objat le 
dimanche matin, restauration collective, magasins 
bio de Brive (Biocoop, BioVital, Vitalforme) 
�  : Activités pédagogiques sur demande

21. FERME BIO DE LA 
MEYNARDIE
VARAILLON Laurent 
La Meynardie Puyrenier 
24340  MAREUIL-EN-PERIGORD
Tél : 06 23 79 54 54 
laurent.varaillon@orange.fr 

� Produits : Lait cru bio 
� Vente : A la ferme tous les soirs de 18h30  
à 19h30

Le Périgord Vert
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23. BIOCOOP AU P'TIT BIO
2, Avenue Yvon Delbos - 24300 NONTRON
Tél : 05 53 60 34 76
auptitbio024@orange.fr  

24. BIOCOOP CROQ'SANTÉ
84, Rue du 26 Mars - 24600  RIBERAC
Tél : 05 53 91 42 49
 www.biocoop-riberac.fr

Les magasins

22. JARDIN DE NATILA
VERDIER Nathalie
Boutillou - 24270 SARLANDE
Tél : 06 95 09 20 63
nathverdier@hotmail.com

� Produits : Légumes de saison, plants potagers, 
aromatiques, fl eurs
� Vente : Marché de Cherveix-Cubas le samedi 
matin; paniers à la ferme sur commande, mardi 
17h-19h 



26

Le
 P

ér
ig

or
d 

Bl
an

c

Le Périgord Blanc

25. LA FERME DES CHARMES
CHARMOY Jules et Stéphanie
Boisset
24110 ST AQUILIN
Tél : 06 73 64 00 50
gaecdescharmes997@wanadoo.fr
 www.gaec-des-charmes.com  

� Produits : Vaches limousines et cochons en vente 
directe, charcuterie, plats cuisinés, noix
� Vente : AMAPs en Dordogne et en Gironde, 
magasins de producteurs, Biocoop, vente directe

26. DAVID-TESTUD   
FRANÇOISE
7, Passage du Castel Verdier
24110 ST ASTIER
Tél : 05 53 08 37 40 /
06 73 16 10 06
francoisedavid.legumes@laposte.net 

� Produits : légumes de saison toute l’année
� Vente : Directe sur deux marchés (Périgueux 
et Saint Astier), paniers en AMAP et à la maison, 
magasin de producteurs et restauration collective 
(Isle Mange Bio)
�  : Ferme de démonstration

27. GAEC TERRE & LUMIÈRE
DEGEN Thomas
Impasse du Chambon
24430 MARSAC-SUR-LISLE
Tél : 06 44 87 04 78 /
06 80 78 71 43
terre.lumiere@yahoo.fr

� Produits : Maraîchage diversifi é (légumes de 
saison, aromatiques, petits fruits)
� Vente : Marchés de Périgueux : Mercredi, samedi 
matin; Marché de Coulounieix : Dimanche matin ; 
A la ferme : Mercredi et samedi après-midi

28. FERME BIOLOGIQUE  
LAS SERVATAS
DEVAUX Olivier 
24700 EYGURANDE ET GARDE-
DEUILH
Tél : 06 89 20 79 59
f : Ferme Biologique Las Servatas

� Produits : Légumes non-hybrides, variétés 
anciennes de goût
� Vente : A la ferme le samedi de 10h à 12h et le 
1er dimanche de mai pour la vente annuelle de 
plants ; paniers

29. DUCOUP PERRINE
Le Lyonnet - 24460 AGONAC
Tél : 07 86 18 47 74
ducoup.perrine@orange.fr

 
� Produits : Légumes divers, plants de  
légumes et aromatiques du 15 avril au 15 juin
� Vente : Sur rendez-vous au jardin, le samedi 
après-midi de 14h à 17h (appelez avant), le 
dimanche matin au marché d'Agonac, paniers le 
mercredi sur Agonac

30. LA FERME BIO   
DU GAGNOU
GALINDO Anthony
Les Parraux - 24640 LE CHANGE
Tél : 06 32 16 00 20
lafermebiodugagnou@netcourrier.com

� Produits : Poulet de chair et poulet démarré, 
canard, porc plein air de race rustique
� Vente : Restauration collective, vente à la ferme 
sur rendez-vous, livraison AMAP sur BORDEAUX
�  : Visites à la ferme

Les producteurs/transformateurs
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36. LE CLAUD DE L'EYZINE
LONGUEVILLE Stéphanie 
La Fargennerie 
24330 ST-PIERRE-DE-CHIGNAC
Tél : 06 33 96 60 06
leyzine@gmail.com
 www.leyzine.com 

� Produits : Poulets fermiers prêts à cuire, poule, 
coques et pintades 
� Vente : A la ferme, dans des AMAP et associa-
tions de paniers; boutiques de producteurs

35. BRASSERIE DE   
LA MARGOUTIE
LEMOINE Patricia
La Margoutie
24330 BLIS-ET-BORN
Tél : 06 16 54 14 64
lamargoutie@outlook.com

� Produits : Bière : blonde, blanche, ambrée, 
brune, noire et triple vendue en bouteille 75 cl, 
33 cl, et en fût pour manifestation 
� Vente : directe, foires, magasins, hôtels, bars, 
restaurants, associations

34. FERME BIO DU DUELLAS
LECONTE Dominique
Le Duellas - 24700 SAINT-MARTIAL 
D'ARTENSET
Tél : 06 83 24 41 35
domleconte@gmail.com
 www.fermebioduellas.fr 

� Produits : Huiles de colza et tournesol, graines 
de tournesol décortiquées, farines de blé, sarrasin, 
épeautre
� Vente : Magasins Biocoop et plateforme Isle 
Mange Bio. Vente directe à la ferme : tous les 
vendredis de 17h à 19h toute l'année, de juin à 
octobre du mercredi au vendredi de 17h à 19h et 
juillet et août le dimanche de 16h à 19h
�  : Visites de la ferme

33. LA FERME   
DE RIBEYROLLES
LASSAIGNE Bertrand
Ribeyrolles - 24640 LE CHANGE
Tél : 05 53 35 09 61
Fax : 05 53 35 09 61
bertrand.lassaigne@orange.fr

� Produits : Sauce basilic à l'huile d'olive, jus de 
pommes, légumes secs (haricots secs, fagiolina, 
pois chiches), farines (blé, maïs, seigle, sarrasin, 
méteil, orge, de pois chiches, d'haricots) ; noix 
cerneaux ; chevaux ; semences en autosuffi sance 
sélection perso
� Vente : BioCoop "Le Grain d'Or", L'épicerie 
Paysanne à Thenon, Archivrac à Archignac, BioJoli 
à Brantôme, Le Jardin d'Etienne à Bordeaux, La 
P'Tit Coop à Monpazier, Ma Super Petite Boutique 
à Beaumontois-en-Périgord ; sur rendez-vous, 
restauration collective

32. LES SENS   
DU VERDIER FLEURI
LAMOULIE Christiane
6, rue Maréchal Foch
24110 ST.-ASTIER
Tél :05 24 13 21 24
leverdierfl euri@gmail.com

� Produits :Eaux fl orales, HE, lotions visage- 
cheveux, boissons médicinales, macérats, savons
� Vente : Au domicile sur rendez-vous, magasins 
de producteurs, salons bien-être, fêtes des plantes
�  : Réseau ARBA et Association "Avec des 
Fleurs, des Feuilles et des Plantes" ; le Verdier 
Fleuri reconnu action pour la biodiversité

31. LE JARDIN DU DOGNON
GAUTHIER-CLUZAUD Véronique
Le Dognon - 24420  MAYAC
Tél : 05 53 05 39 14 /
07 87 42 79 08
verobio@orange.fr 

� Produits : Grande diversité de légumes de 
saison (tomates et courges anciennes, etc.), 
framboises
� Vente : Epicerie bio à la ferme, vente à la ferme 
du lundi au vendredi entre 17h et 19h et le samedi 
de 10h à 12h30, marché d'Excideuil le jeudi matin
�  : Ferme de démonstration
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PERIGORD POURPRE
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Producteurs - Transformateurs
Producers - Processors

Magasins
Shops

Limites du Parc Naturel Régional 
Périgord-Limousin en Dordogne
Périgord-Limousin Regional Nature Park

Le Guide Bio est organisé par couleur
de Périgord : vert, blanc, noir et
pourpre.

Chaque numéro correspond à un
producteur, un transformateur ou un
magasin.

La Dordogne et ses 4 P
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42. BIOCOOP LE GRAIN D’OR PÉRIGUEUX
7, rue Salinière - 24000 PERIGUEUX
Tél : 05 53  53 17 73 - Fax : 05 53 53 70 88

43. BIOCOOP LE GRAIN D’OR CHANCELADE
Les Combeaux - 24650 CHANCELADE
Tél : 05 53 06 95 08 - Fax : 05 53 09 52 85 

44. BIOCOOP LES SAVEURS DU POTAGER
21, ZAC Brion Sud - 24700 MONTPON-MENESTEROL
Tél : 05 53 81 18 05

41. BIOCOOP LE GRAIN D’OR TRÉLISSAC
120, Avenue Michel Grandou - 24750 TRELISSAC
Tél : 05 53 35 35 97 - Fax : 05 53 05 88 06
 www.biocoop-trelissac.fr

40. TRAUTH BETTINA
Les Landes - 24460  AGONAC
Tél : 05 53 06 33 91 / 
06 21 64 44 15
bat.landes@laposte.net
 www.viande-bio-perigord.com 

� Produits : Veau, bœuf
� Vente : A la ferme

39. LA DYNAMO
STEVENS, DALLOT et DURY Laura, 
Emmanuel et Jérôme 
Laveyssière - 24350 MENSIGNAC
Tél : 05 53 03 49 37/
06 89 90 44 81/06 41 18 45 89
ferme@ladynamo.fr 

� Produits : Lait de chèvre, noix, pains, farine, 
brioches, biscuits 
� Vente : A la ferme le mercredi de 17h30 à 19h et 
le vendredi sur commande, marché de St. Astier le 
jeudi matin, marchés de producteurs, collectivités, 
BioJoli à Brantôme
�  : Concerts à la ferme

38. LE JARDIN ENCHAMPTÉ
PRESSIGOUT Lola
Lieudit Le Dognon - 24420 MAYAC
Tél : 06 52 24 07 46
lola.pressigout@laposte.net 

� Produits : Légumes de saison, aromatiques, 
fl eurs comestibles, plants 
� Vente : Marché d'Excideuil le jeudi matin, vente 
sur commande

37. EARL FERME   
DE LA BÉSSÈDE
PATERNOTTE et CHAPEAU Tiffany 
et Virgile
19 rue des Marzats
24700 MONTPON-MENESTEROL
Tél : 06 25 77 13 73
bessede@laposte.net

� Produits : Maraîchage 
� Vente : Marché de Blanquefort le samedi matin ; 
AMAP Le Panier de Tourterelles (St. Aubin du 
Médoc) de 17h à 20h le jeudi ; AMAP Le Panier 
Moderne le jeudi de 16h30 à 17h ; BioCoop Mont-
pon-Menesterol

Les magasins

Le Périgord Blanc



LAITERIE ARTISANALE PÉCHALOU  LE RÉCOLAT  24 220 SAINT-CYPRIEN  

Tél. 05 53 29 26 65  Email : lalaiterie@pechalou.fr  www.laiterieduperigord.fr

4x105g

2x125g

2x125g

 Crème dessert 
Caramel à la fleur de sel de Guérande

Yaourt gourmand 
Mirabelles de Lorraine (IGP)

Yaourt gourmand 
Figue de Solliès (AOP)

LE BIO
N’A JAMAIS ÉTÉ

AUSSI GOURMAND !
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Organisme Certificateur  

intervenant en  

Agriculture Biologique 

sur l’ensemble  

du Sud-Ouest

Les Alizés • 70 Avenue Louis Sallenave • 64000 PAU
Tél : 05-59-02-35-52 • Fax : 05-59-84-23-06  

E-mail : accueil@certisud.fr

www.certisud.fr
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45. AMIGUET MARTINE
Marou - 24550 VILLEFRANCHE-
DU-PERIGORD
Tél : 05 53 29 49 50 / 
06 07 70 97 21
Fax : 05 53 29 49 50  
lacabanemarou@orange.fr

� Produits : Châtaignes, asperges, courges et 
produits transformés à base de ces productions 
(marrons grillés, crème de marrons, soupes, 
confi tures…)
� Vente : A la ferme, marché de Cazals (46) le 
dimanche matin, magasins de producteurs (Cénac, 
Belvès, Saint-Cyprien, Siorac, Sarlat, Montignac, 
Couze), BioCoop Sarlat, Montignac, Bergerac
�  : Villefranche du Périgord est labellisé site 
rémarquable du goût pour la châtaigne

46. JARDIN DU TRITON 
MARBRÉ
BESSE Magali
Grand-Barry - 24510 LIMEUIL
Tél : 06 24 51 24 75
magali-besse@hotmail.fr

� Produits : Légumes de saison, mûres, fraises, 
asperges
� Vente : A la ferme et marché de Lalinde le jeudi 
matin; cantine de Limeuil et de Paunot

47. BRASSERIE LA LUTINE
Aurélie, Sébastien et Antoine
Route du Bugue - 24510  LIMEUIL
Tél : 05 53 57 47 80
brasserie.la.lutine@wanadoo.fr
 www.lalutine.com

� Produits : Bières de fabrication artisanale: 
blanche, blonde, ambrée, brune, noix, Noël, 
spiruline en bouteille de 33 cl et 75 cl ou en 
fûts 
� Vente : Magasins de producteurs, sur place à la 
brasserie, marchés, Biocoop

48. CAGNARD CHRISTOPHE
Les Masseries - 24220 CASTELS
Tél : 06 61 86 39 74
chris.cagnard@laposte.net

� Produits : Légumes de saison (tomates 
anciennes…), plants et noix bio
� Vente : Marché toute l'année à Saint-Cyprien, 
marché des producteurs de pays Meyrals en 
juillet/août, magasins bio locaux et magasin de 
producteurs (Siorac)

49. CHATELLIER MARIE- 
AIMÉE ET JOSEPH 
Babiot - 24170 DOISSAT 
Tél : 05 53 31 19 80
maj.joffre.chatellier@wanadoo.fr 

� Produits : Légumes de saison
� Vente : Comptoir producteurs (Siorac en 
Périgord), Boutique du terroir (St Cyprien), 
Biocoop de Sarlat, Marché de Belvès (samedi 
matin l'été)

Le Périgord Noir
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54. DOMAINE DE CHANTE 
L'OISEAU
GIBERT Francis et NAY Corine
Pouchou - 24550 CAMPAGNAC-
LES-QUERCY
Tél : 06 08 51 33 46 / 
06 21 94 01 57
corine.nay@perigordnoir-produits.com
 www.domaine-chante-loiseau.com

� Produits : Vin de Domme blanc - IGP Périgord. 
Cépages : Chardonnay, Viognier, Sauvignon
� Vente : Au chai sur rendez-vous, Biocoop Sarlat 
et Périgueux, Boutique du Terroir Belvès et Saint-
Cyprien

53. A LA NOIX PATIENTE
DUBREUIL-LACHAUD Lucette
Chaminade
24390 GRANGES-D'ANS
Tél : 05 53 51 57 58 /
06 33 88 26 07
alanoixpatiente@gmail.com

� Produits : Noix coques AOP du Périgord, 
cerneaux franquettes, huile de noix, fi nanciers, 
canelés, macarons, pralines, confi t de noix, 
noisade, tartes aux noix, moelleux
� Vente : Boutiques de producteurs: Agora des 
Champs, Campagne Production, La Petite Ferme 
(87), marchés d'été, boutique à la ferme, marchés 
des producteurs de pays
�  : Visites de ferme toute l’année

52. LA FERME DU CLÉDOU  
ET LA CLÉ DES SIMPLES
DAVID Nathalie et MEYNARD 
Stéphanie
La Ferme du Clédou - Ravary
24250 CENAC-ET-ST-JULIEN
Tél : 05 53 59 63 79 /
06 07 75 90 84
fermeducledou@wanadoo.fr
 www.fermeducledou.com 

� Produits : Productrices de plantes à tisanes 
et infusions, sirops, sels et huiles aromatiques, 
vinaigre, miel, confi tures, pâte de piments, crème 
de marrons, caviar d'aubergine, baumes et huiles 
de massage
� Vente : A la ferme, boutiques de producteurs 
à Sarlat, La Ferme de Vialard à Belvès, au Bugue 
et à Salignac ; bon de commande en ligne sur 
le site internet; vente de plants de légumes et 
aromatiques tous les jours du mois de mai de 17h 
à 19h sur la ferme

51. DOMAINE DE LA VOIE 
BLANCHE
DALBAVIE Nathalie
Les Caves - 24220  ST CYPRIEN
Tél : 05 53 29 20 36 /
06 79 45 82 48
contact@domaine-voie-blanche.com
 www.domaine-voie-blanche.com

� Produits : Vins de Pays du Périgord (Noir), rouge 
et blanc 
� Vente : A la maison ou chez des cavistes, sur 
rendez-vous en hors saison, l'été 13h-19h tous les 
jours sauf samedis ; samedis marché gourmand 
AUDRIX

50. CORBEAU JÉRÉMY
Le Petit Breuil 
24260 ST CHAMASSY
coeurdefruits@gmail.com 

� Produits : Petits fruits (framboise, cassis, 
groseille, mûre), fraises, sorbets en pots individuels 
et familials 
� Vente : Biocoop (Trélissac, Chancelade, Sarlat, 
Montignac), Magasins bio (Le Bugue, Sodi à 
Mouleydier), Marchés gourmands (Bourdeilles, 
Audrix), Foire bio et festivals
�  : Visites à la ferme
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60. AU PRÉ DE MON ARBRE
RENVOISE Matthieu et Gabrielle
Le Breuil - 24480  PALEYRAC
Tél : 05 53 24 15 57 /
06 08 98 50 72
matthieu.renvoise@wanadoo.fr 

� Produits : Légumes de saison, en toutes saisons !
� Vente : Marché le vendredi au Buisson-le-
Cadouin ; marché le samedi au Bugue, magasin  
de producteurs de Siorac
�  : Ferme de démonstration AgroBio

59. MERLY CYRILLE
La Veyssière - 24200 MARCILLAC-
SAINT-QUENTIN
Tél : 05 53 29 47 89 / 
06 37 50 90 66
merly.gc@orange.fr 

� Produits : Colis de bœuf (10 kg) et de veau rosé 
(5 kg), cerneaux de noix, huile de noix 
� Vente : A la ferme, AMAP Cénac et La Chapelle-
Péchaud ; magasins BioCoop Sarlat et Montignac

58. LA CHÈVRE RIT 
AU BOUC DU MONDE
LAULHERE Vincent
Le Freysset - 24590 BORREZE
Tél : 06 20 06 22 79
vincent-a.laulhere@laposte.net 

� Produits : Fromages frais, crottins, tommes  
au lait de chèvre ; légumes de saison
� Vente : A la ferme, marchés, AMAP de Cénac, 
restaurants 
�  : Visites à la ferme

57. LAITERIE PECHALOU
Le Recolat - 24220 SAINT-CYPRIEN
Tél : 05 53 29 26 65
Fax : 05 53 59 02 82
lalaiterie@pechalou.fr
 www.laiterieduperigord.fr
www.pechalou.fr

� Produits : Yaourts et desserts artisanaux au lait 
entier de Vache de Dordogne et au lait de Brebis 
du Sud Ouest
� Vente : Marque Laiterie du Périgord, disponible 
en magasins bio (France) et marque Péchalou 
disponible dans les grandes et moyennes surfaces 
(Sud Ouest). Vendredi matin vente au camion  
à la laiterie

56. LA FERME   
DE CHARNAILLAS
LACABANNE Pierre-Antoine
1, rue de la Traverse 
24210 LA BACHELLERIE 
Tél : 05 53 51 01 18 / 06 88 15 11 18
pierre.francis.lacabanne@orange.fr
 www.foie-gras-lacabanne.com

� Produits : Noix, huile de noix, truffes, asperges, 
fruits et légumes de saison, jus de pomme, vigne
� Vente : Boutique à la ferme ouverte tous les 
jours, magasins bio, marché producteur Auriac du 
Périgord et Peyrignac

55. EARL DOMAINE   
DU FRAYSSE
HALPERT Erwan
Les Bruguettes 
24250  ST CYBRANET
Tél : 06 86 11 00 61
earlfraysse@yahoo.fr 

� Produits : Légumes de saison, spécialités 
tomates anciennes, etc. 
� Vente : Marchés de Sarlat (Mercredi/Samedi); 
Boutique de producteurs, magasins spécialisés, 
restauration et AMAP La Chapelle-Péchaud 
(Mercredi 17h30)

Le Périgord Noir
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66. BIOCOOP SARLAT - LE SARLADAIS BIO 
Zone Commerciale Le Pontet- La Gendonie Basse 
24200  SARLAT-LA-CANEDA
Tél : 05 53 59 03 10 - biocoopsarlat.contact@gmail.com
 www.biocoopsarlat.fr

67. LA FERME DE VIALARD
5, Avenue de la Borie de Vialard - 24200 CARSAC-AILLAC
Tél : 05 53 31 98 50 - mvergne24@hotmail.com 
 www.la-ferme-de-vialard.com

65. BIOCOOP MONTIGNAC
Les Rives Route des Eyzies - 24290 MONTIGNAC
Tél : 05 53 51 22 91
 www.biocoopmontignac.fr

64. VALVERDE ANA
Le Bos de Costas - 24210 BARS
Tél : 06 48 28 19 75
jardana@free.fr 

� Produits : Légumes de saison
� Vente : Paniers de légumes, AMAP, boutiques  
de producteurs

63. JOALLA PÉPINIÈRE
THERY Anaëlle
Le Bourg - 24580 FLEURAC
Tél : 07 83 46 86 53
anaelle.thery@gmail.com 

� Produits : Plants racines nues de petits fruits, 
arbustes comestibles et mellifères
� Vente : Directe à la pépinière, foires locales et 
régionales, vente par correspondance 
�  : Ateliers de formation, activités 
pédagogiques, visites à la pépinière

62. DOUCEURS   
PÉRIGOURDINES
ROSIER Laurent 
Adresse 1 : Lieudit La Plaine 
24620 MARQUAY
Adresse 2 : 122, Route de Pommier 
24750  BOULAZAC-ISLE-MANOIRE
Tél : 09 84 35 35 50 / 06 72 39 74 96
laurent.rosierlr@gmail.com 
 www.douceurs-perigourdines.com 

� Produits : Gâteaux, pâtisseries, biscuits bio, 
spécialités sans gluten, sans produits laitiers
� Vente : Biocoop (Trélissac, Chancelade, 
Sarlat, Montignac, Gourdon, Cahors), foires 
bio régionales, vente à domicile, magasins de 
producteurs, épiceries fi nes bio

61. REYSSET DELPHINE
Hermier - 24200 CARSAC-AILLAC
Tél : 06 33 15 73 10
delphinereysset@yahoo.fr 

� Produits : Légumes variés de saison, grand choix 
de tomates anciennes, poudre de piments
� Vente : Boutique de producteurs (La Ferme  
de Vialard) ; marché hebdomadaire dimanche 
matin à Saint-Cyprien ; marché le mercredi matin 
de  mi-juin à mi-septembre à Saint-Cyprien

Les magasins



68. CHÂTEAU BAROUILLET
ALEXIS Vincent
Le Barouillet - 24240 POMPORT
Tél : 05 53 58 42 20 / 
06 86 06 85 58
vincent@barouillet.com 
 www.barouillet.com

 
� Produits : Vin d'appellation Bergerac,  
Monbazillac et Pécharmant
� Vente : Au domaine, Biocoop Bergerac, Biojoli 
à Brantôme
�  : Balades autour des vignes, dégustations 
et visites

69. ALTAÏR PLANTES
Eyssal - 24520 LIORAC-SUR-LOUYVRE
Tél : 05 53 23 21 20
Fax : 05 53 27 59 36
altairplantes@aol.com
 www.altair-plantes.com

� Produits : Plantes sèches pour tisanes et usage 
condimentaire, culture et cueillette sauvage 
(100 variétés), élixirs fl oraux
� Vente : sur internet et magasins bio locaux, 
vente sur place sur rendez-vous
�  : Stages agriculture biodynamique, visites 
jardin sur rendez-vous

70. LA FERME DE MON PÈRE
BAGARD Maxime
Le Mayne du Prieur
24500  FONROQUE 
Tél : 06 74 36 78 47
lafermedemonpere@hotmail.fr

� Produits : Agneaux, farines boulangères, 
céréales
� Vente : A la ferme, magasins

71. CHÂTEAU LARCHÈRE
BAUDRY Thierry
Lieudit Larchère - 24240  POMPORT
Tél : 05 53 58 25 84 / 
06 11 39 49 24
gerthy24@bbox.fr
 www.chateaularchere.fr

� Produits : Vins AOP Monbazillac, Bergerac  
et Saussignac, méthode traditionnelle
� Vente : A la propriété, magasins, boutiques  
de producteurs, caves, salons et foires 
�  : Balade dans le vignoble le mercredi  
à 17h30 en juillet et en août

72. BESSE DAVID
Lieudit La Yotte - 24610 MINZAC
Tél : 07 81 24 38 33
lagrangeauxabeilles@laposte.net

� Produits : Maraîchage diversifi é, saffranier, 
produits transformés (tisanes, sauces tomates, 
confi tures, légumes et fruits séchés)
� Vente : A la ferme

73. BONNIER MARC
Le Haut Bonnetias
24130  BOSSET
Tél : 05 53 80 12 63
francoise_bonnier@orange.fr 

� Produits : Fromages Frais demi-secs affi nés, 
Tomme à pâte pressée 
� Vente : Marché de Bergerac mercredi et samedi 
matin, vente à la ferme à partir de 17h30 (tous les 
jours sauf mercredi et samedi)
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74. L'ECOLIEU DE CABLANC
BOUCHE Sébastien et THELLIER 
Véronique
Cablanc - 24240  SAUSSIGNAC
Tél : 05 53 24 37 90 / 
06 03 76 99 33
cablanc@orange.fr 
 www.ecolieu.cablanc.org 
www.cablanc.com

� Produits : Fruits et petits fruits, sorbets; Salon de 
thé, camping insolite, chambres d'hôte à la ferme, 
boutique de producteurs
� Vente : Dans notre salon de thé et la boutique 
à la ferme
�  : Visites à la ferme, ateliers/activités 
pédagogiques, concerts à la ferme, sentiers 
botaniques. Ecolieu ouvert d'avril à septembre

75. FERME CONSERVATOIRE 
DU DOMAINE DE LA VALETTE
BOURGEOIS Arnaud et Fabienne
La Valette - 24510 SAINT-FELIX-DE- 
VILLADEIX
Tél : 07 61 60 60 04
info@lavaletteperigord.com
 www.lavaletteperigord.com 

� Produits : Veaux et bœufs gras de race 
bazadaise, porcs noirs, gascons, volailles fermières. 
Tous les animaux sont élévés en plein air selon les 
méthodes de l'agroforesterie. Maison d'hôtes sur 
le domaine 
� Vente : En caissette sur rendez-vous à la ferme 
ou livraison
�  : Défenseur de la biodiversité, tous nos 
animaux sont issus de races à petits effectifs 
ou en voie de disparition: vaches bazadaises et 
bordelaises, poules et dindons gascons, oies 
grises et dindons jaunes des Landes, porcs noirs 
gascons, poneys landais, ânes du cotentin

76. CAIRA CHARLES
Les Lignacs 
24560 SAINT-PERDOUX
tél : 06 30 43 25 46
charlescairat@orange.fr 

 
� Produits : Miel toutes fl eurs, miel de   
chataignier, miel de tournesol, miel de forêt  
etc.; mis en pot 500 g et 250 g à la propriété
� Vente : A la ferme et marchés et marchés 
gourmands

77. DOMAINE DU BOUT  
DU MONDE
CANDON Olivier et VIALARD 
Véronique
Adresse 1 : Lieudit les Costes
24240 RIBAGNAC
Adresse 2 : Lieudit Pommiers
24380 CREYSSENSAC ET PISSOT
Tél : 06 73 76 80 08
melimerlot@gmail.com
 www.domaineduboutdumonde.com 

� Produits : Vin de Bergerac, Vin de Pays du 
Périgord
� Vente : Au domaine, marchés de Bergerac et 
Issigeac, site internet, cavistes, épicerie fi nes, 
restaurants
�  : Concerts, ateliers, dégustations et 
assemblage ; Accueil scolaires et étudiants ; Visites 
chai et vigne. Domaine en cours de certifi cation 
Ferme Pédagogique

78. CARAVANNIER PIERRE
33 bis, rue Marcelin Berthelot
24100  BERGERAC
Tél : 06 51 93 85 33
pierre.caravannier@gmail.com 

� Produits : Miel, pollen, produits de la ruche
� Vente : Magasins
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79. CHÂTEAU LES HAUTS  
DE CAILLEVEL
CHEVALLIER Sylvie
24240  POMPORT
Tél : 05 53 73 92 72 / 06 09 92 36 24
caillevel@orange.fr
 www.leshautsdecaillevel.com 

� Produits : Production Monbazillac, Bergerac et 
Côtes de Bergerac 
� Vente : Aux particuliers à la propriété

80. SARL LA GRANDE 
MAISON
CHABROL Benjamin
Lieudit Grande Maison
24240 MONBAZILLAC
Tél : 05 53 58 26 17 / 
06 61 75 98 32
grandemaison.monbazillac@
gmail.com
 www.grandemaison-monbazillac.com

� Produits : Monbazillac, Bergerac Rouge/Blanc/
Rosé
� Vente : Au caveau, marché, restaurants/cavistes

81. CHÂTEAU HAUT   
BERNASSE 
EARL CLAVEILLE - ROCHE
CLAVEILLE Romain
Lieudit Bernasse
24240 MONBAZILLAC
Tél : 05 53 58 36 22 / 
06 89 31 72 02
chateau.hautbernasse@orange.fr
 www.chateau-hautbernasse.fr

� Produits : AOC Monbazillac, AOC Bergerac 
Rose, Rosé, Sec, Moelleux
� Vente : A la propriété octobre à mai du lundi au 
samedi 10h-17h ; Juin à sept du lundi au samedi 
10h-19h ; vente sur rendez-vous et en visites de 
groupe 

82. DOMAINE 
DES ROUILLATS
COQ Danièle
1290, Route de St. Aulaye
24230  SAINT-ANTOINE-DE-
BREUILH
Tél : 06 32 09 82 47
daniele.coq@gmail.com 

� Produits : Vin de Pays du Périgord (rouge), jus 
de pomme, jus de raisin, fraises, tomates variétés 
anciennes, pêches et brugnons
� Vente : A la ferme suivant horaire ou sur rendez-
vous, marché de St. Foy, magasins Bio Essentiel et 
Marché de Léopold
�  : Pêches et brugnons en 3ème année  
de conversion
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domaines-monbouche.com

EARL THEULET MARSALET

Fanny & René MONBOUCHÉ

En agriculture biologique  
depuis 1970

De la vigne au vin 
depuis 5 générations

Le Marsalet
2440 Monbazillac
T. 05 53 57 94 36  
F. 09 70 32 72 64 

contact@domaines-monbouche.com

05 53 23 33 79 - sodi24@orange.fr
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87. FERME DE 
LA COUTAUDE
DOS SANTOS SILVA Valérie et 
CANIVET Flavien
Le Nizeaud - 24500 SADILLAC
Tél : 05 53 22 47 34
ferme-de-la-coutaude@orange.fr

� Produits : Lait et produits laitiers (fromages, 
yaourts); pains (blé, seigle, petit épautre, sarrasin, 
maïs); viande de cochons (été, automne)
� Vente : Marchés hebdomadaires de Bergerac 
(samedi) et d’Issigeac (dimanche) ; AMAP et 
paniers bio (Bordeaux, Gravelle); magasins de 
producteurs (Campagne Productions, Localement 
Vôtre, Saveurs de Saison)
�  : Visites de ferme le vendredi à 18h (juillet-août)

86. DOMAINE DE LA TUQUE
DETILLEUX Gilles et RIVAUD 
Vincent
La Tuque - 24540 BIRON 
Tél : 05 53 63 13 14 / 
06 89 13 47 71
domainedelatuque@orange.fr
 www.domainedelatuque.com

� Produits : Vins en IGP Périgord, gîte et chambre 
d'hôtes
� Vente : Au domaine toute l'année, salons, foires, 
marchés des producteurs de Biron (juillet et août), 
magasins de producteurs, vente internet, Festibio
�  : Participation aux démarches collectives 
de piégeage et recherche en phytothérapie 
d'AgroBio Périgord, accueil au gîte et sur la 
propriété qui permet une sensibilisation au bio

85. CHÂTEAU LE PAYRAL
DAULHIAC Thierry et Isabelle
Le Bourg
24240 RAZAC-DE-SAUSSIGNAC
Tél : 05 53 22 38 07 / 
06 11 66 33 15
contact@le-payral.com 
 www.le-payral.com

� Produits : Vins de Bergerac et 
Saussignac  
� Vente : A l'export, cavistes, restauration, 
particuliers au domaine
�  : Dégustation au domaine

84. CHÂTEAU DU TUQUET
DAMERON BRANCHU Elisabeth 
et Olivier
1, Chemin du Relais
24100 BERGERAC
Tél : 05 53 24 91 65 / 06 38 26 96 29
elisabeth.dameron@orange.fr

� Produits : Vin de Bergerac, Eco-Camping - tente 
Mauritanienne "Tamana Tuquet" 
� Vente : Directe à la ferme, marchés Haute 
Vienne, marché avec la Conféderation Paysanne 
Paris et autre. Restaurant Bergerac, associations 
producteurs "Lo Camin Bio" et "Les 4 Saisons"
�  : Ferme pédagogique, Concerts à la ferme

83. CHÂTEAU LES MIAUDOUX 
EARL DES MIAUDOUX
Famille CUISSET
Lieudit Les Miaudoux
24240 SAUSSIGNAC 
Tél : 05 53 27 92 31 / 06 10 69 83 77 
Fax : 05 53 27 96 60 
lesmiaudoux@gmail.com 
 www.chateaulesmiaudoux.com

� Produits : Vins de Bergerac Blanc Sec, Rose, 
Rouge, Moelleux et Saussignac en bouteilles et 
BIB 5L et 10L
� Vente : Biocoop Trélissac, Chancelade, Nontron, 
Ribérac, Sarlat et Bergerac et au domaine de 15h 
à 17h du lundi au vendredi et sur rendez-vous hors 
des horaires et jours indiqués
�  : Gîte 14 personnes avec piscine

Le Périgord Pourpre
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92. CHÂTEAU FEELY/
FRENCH WINE ADVENTURE
FEELY Caro  
La Garrigue - 24240  SAUSSIGNAC
Tél : 05 53 22 72 71 / 
06 35 93 31 88
caro@chateaufeely.com 
 www.feelywines.com

� Produits : Vin de Bergerac et vin de France, 
chambres d'hôtes et gîtes 
� Vente : Au château toute la semaine de 10h à 
12h et de 14h à 18h sauf le dimanche
�  : Sensibilisation à la bio en visites 
pédagogiques et touristiques du vignoble, 
dégustations, création repas bio et locaux grâce à 
des partenariats avec d'autres agriculteurs, école 
du vin, parcours bio, biodynamie auto-guidée

91. DOMAINE MOULIN 
GARREAU
FAUCHEUX Eric et Laurence
10, Route du Coteau
24230 LAMOTHE-MONTRAVEL
Tél : 05 53 27 58 25 / 06 87 30 36 08
info@domainemoulingarreau.fr
 www.domainemoulingarreau.fr

� Produits : AOC Montravel Blanc et Rouge ; AOC 
Bergerac Rouge et Rose
� Vente : Propriété, salons, foire, internet
�  : Visites des chais 

90. ESTEVE KATIA
Le Peypot - 24610 VILLEFRANCHE-
DE LONCHAT
Tél : 06 83 54 08 93
katia.esteve@ntymail.com 

� Produits : Légumes de saison, plantes 
aromatiques et médicinales
� Vente : directe, livraison de paniers, marché local 
saisonnier

89. DOMAINE DES COSTES
DOURNEL Jean-Marc
4, rue Jean Brun - 24100  BERGERAC
Tél : 06 07 21 65 25
domainedescostes@gmail.com
 www.domainedescostes.com 

� Produits : Pécharmant, Bergerac Rosé
� Vente : à la propriété les lundi, mardi, jeudi et 
vendredi de 8h45 à 12h15 et de 13h30 à 17h30 ; le 
mercredi de 8h30 à 12h00. Vente sur rendez-vous 
le samedi, fermé le dimanche

88. CHÂTEAU RICHARD
DOUGHTY Richard 
La Malaise - 24240  MONESTIER
Tél : 05 53 58 49 13 / 
06 07 82 23 26
contact@chateaurichard.com
 www.chateaurichard.com

� Produits : AOP Saussignac, AOP Bergerac Blanc, 
Rouge (sans ajout de sulfi tes), Rosé, AOP Côtes de 
Bergerac Blanc, VSIG Rouge et Blanc (sans ajout 
de sulfi tes)
� Vente : Directe au château et sur des salons, 
exportation, grossistes, cavistes, épiceries, réseau 
Biocoop, restaurants

93. VIGNES DES ANGÉLYS
GOLA David 
30, Route des Angélys
24500 EYMET
Tél : 06 09 46 46 95
 www.vignes-des-angelys.com

 
� Produits : Vins de Bergerac (rouge,   
rosé, blanc) en bouteille, BIB, et vrac
� Vente : Au domaine 7j/7 sur rendez-vous de 
préférence; présence sur les marchés locaux 
d'Eymet (mardi soir, jeudi soir en été, et jeudi 
matin au printemps); possibilité de livraison
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98. LES SAVEURS DU BOIS  
DU ROC - ATELIER ET 
CHANTIER D'INSERTION 
La Félière - 24240  MONESTIER
Tél : 05 53 22 90 46 / 
07 82 17 28 79
saveursduboisduroc@gmail.com
 www.saveursduboisduroc.fr 

� Produits : Légumes et fruits de 
saison 
� Vente : AMAPs, particuliers, écoles, restaurants, 
magasins. Vente directe les vendredi matins, 
vente de paniers sur place de lundi au vendredi. 
Livraison sur Bergerac, St. Foy la Grande, Pomport, 
Sigoulès, Saussignac, Libourne et Bordeaux

97. CHÂTEAU DU BLOY
SCEA LAMBERT - LEPOITTEVIN - 
DUBOST
Le Blois - 24230  BONNEVILLE
Tél : 05 53 22 47 87 / 06 26 61 40 19
Fax : 05 53 27 56 34 
chateau.du.bloy@wanadoo.fr 

� Produits : Vins de Bergerac et Montravel
� Vente : A la propriété, cavistes, restaurants

96. LABASSE FAMILLE
Le Labouret 
24150 PRESSIGNAC-VICQ
Tél : 05 53 58 30 01
sclabasse@hotmail.fr

� Produits : Kiwis, farine de blé, épeautre en petite 
quantité, huile de tournesol
� Vente : A la ferme les mercredis et samedis 
après-midi ou sur rdv, AMAP Paniers des Deux 
Rives (Bergerac et Eymet), AMAP Boulazac-Marsac, 
AMAP Mussidan et magasins

95. CHÂTEAU DU GRAND ROC
GUILLOT Henri-Paul 
39 Route du Roc - 24230 LAMOTHE-
MONTRAVEL
Tél : 05 53 73 68 80
henri-paul.guillot@cegetel.net

� Produits : Vins biologiques rouge, rosé et blanc, 
vinaigre balsamique 
� Vente : A la propriété, cavistes, restaurateurs, 
magasins bio, foires bio

94. CHÂTEAU KALIAN
GRIAUD Kalian (EARL)
Lieudit Bernasse
24240 MONBAZILLAC
Tél : 05 53 24 98 34 / 
06 30 27 57 36
kalian.earl@orange.fr
 www.chateaukalian.com 

� Produits : AOP Monbazillac, AOP Monbazillac 
Sélection de Grains Nobles, AOP Bergerac Rouge, 
Blanc Sec, Rose
� Vente : BioCoop Bergerac

Le Périgord Pourpre
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103. POIRIER HERVÉ
Pyraine - 24400 ISSAC
Tél : 06 84 44 28 38
apyraine@gmail.com 
 www.apyraine.com

� Produits : Miels et produits dérivés: pains 
d'épices, nougats, propolis, pollen
� Vente : Marchés, Biocoop, domicile, paniers
�  : Visites à la ferme, réseau fermes démo; 
concerts à la ferme, réseau touristique Vallée de 
l'Isle

102. LA CASE À LÉGUMES
NAROLSKI Estelle
Le Moulin à Vent 
24500 RAZAC-D'EYMET
Tél : 06 77 13 04 39

� Produits : Légumes de saison, fruits en saison 
(noix, pommes, fi gues), tisanes 
� Vente : A la ferme : en hiver le vendredi soir, en 
été le lundi/le mercredi, en automne le vendredi. 
Marchés: Eymet, Castillonés, Bergerac, Ste. Foy. 
Restauration collective, paniers sur commande

101. DOMAINE THEULET-
MARSALET
MONBOUCHE Fanny
Lieudit Le Marsalet
24240  MONBAZILLAC 
Tél : 05 53 57 94 36 / 
06 86 97 12 59 
Fax : 09 70 32 72 64 
contact@domaines-monbouche.com
 www.domaines-monbouche.com

� Produits : AOC Monbazillac, Cotes de Bergerac 
et Bergerac Rouge, Rosé et Blanc Sec 
� Vente : A la ferme (sur rendez-vous de 
préférence), foires, internet, magasins

100. MARTIN YVES
Sigoniac Haut - 24480 MOLIERES
Tél : 05 53 73 94 47 / 
06 71 82 59 69
pain.molieres@orange.fr 

� Produits : Pain, sorbet, shiitakés, œufs, légumes, 
blé, farine, gîte
� Vente : Vente à la ferme, marchés, magasins, 
foires

99. SAVONNERIE 
EN DOUCE HEURE
MARTIN Anne-Sophie
Beauchamp
1, route de l'Amourette
24230  VELINES
Tél : 06 28 20 40 02 
contact@endouceheure.fr
 www.endouceheure.fr

� Produits : Fabrication artisanale de savons 
solides et  liquides, de cosmétiques (aux huiles 
végétales, avec ou sans huiles essentielles, argile, 
lait, miel…) 
� Vente : A l'atelier, magasins bio, site internet, 
marché de Sainte Foy la Grande le samedi, Foire 
Bio de Bergerac
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104. SARL LA FERME 
DU BOURDIL
POURTALES Laurence
Le Bourdil Haut
24100  BERGERAC
Tél : 06 09 64 29 21
lesjardinsdubourdil@gmail.com
 www.lafermedubourdil.com

� Produits : Viande de porc, salaisons, produits 
transformés, légumes de saison, fabrication de 
pâtes fraîches et sèches 
� Vente : A la ferme, marchés le samedi à 
Bergerac, Biocoop Bergerac et Nontron, paniers à 
Bourrou et Gravelle, Isle Mange Bio

107. CHÂTEAU LE TAP
ROCHES Olivier et Mireille
24240 SAUSSIGNAC
Tél : 05 53 27 53 41 / 
06 85 57 57 40
Fax : 05 53 22 07 55
 chateauletap@live.fr
www.chateauletap.fr

� Vente : A la propriété

106. DOMAINE L'ANCIENNE 
CURE
ROCHE Christian
L'Ancienne Cure-  24560 COLOMBIER
ancienne-cure@orange.fr
 www.domaine-anciennecure.fr

� Produits : Monbazillac, Bergerac, Pécharmant
� Vente : Caveau au domaine de 9h à 19h sur 
RN21 Bergerac-Agen

105. PROUILLAC MICHEL
Lieudit Le Mayne - 24240 SIGOULES
Tél : 05 53 58 40 92 /
06 27 21 21 15
vignoble.prouillac@orange.fr
 www.vignoble-prouillac.com

� Produits : Vin de Bergerac (bouteilles et 
fontaines à vin) ; Jus de raisin (bouteilles)
� Vente : Sur l'exploitation du lundi au samedi de 
9h à 12h et de 14h à 18h. Dimanche sur rendez-
vous

108. GAEC LA FERME 
DE L’ETANG
ROUX Emmanuel et Michèle et 
Jean-Baptiste
37, Route de Perthus - 24240 SIGOULES
Tél : 05 53 58 46 57 / 
06 12 66 80 68
sherkane@free.fr

� Produits : Vin de Bergerac (blanc sec, rosé, 
rouge), viande de veau et de bœuf, chambres et 
table d'hôtes
� Vente : A la ferme pour vin, viande et accueil, 
vente de vin aux magasins de producteurs et aux 
foires et marchés
�  : Visites et spectacles à la ferme



La traçabilité du champ  
à l’assiette garantie par     

plus de 70 producteurs locaux ! 

LAMONZIE  SAINT MARTIN 

05 53 22 41 53 

saveursdesaisons@orange.fr saveursdesaisons@orange.fr

 www.pnr-perigord-limousin.fr   Rejoignez-nous ! 
           Tél. : 05 53 55 36 00 

 
    LE PARC NATUREL RÉGIONAL PÉRIGORD-LIMOUSIN ? 
  

 Qu’es aquò ?     
Un territoire à explorer 
  Des valeurs à partager 
          Une culture à vivre  
         Des producteurs à rencontrer 
  UN PATRIMOINE À DÉGUSTER  
   ET UN ANNIVERSAIRE À FÊTER ! 

Venez célébrer les 20 ans du Parc ! 
Le 15 septembre à Saint Pardoux-la-Rivière à partir de 16h. 

Le 23 septembre à Bussière-Galant toute la journée. 
Marché de producteurs - animations pour tous.   



112. CHÂTEAU FAYOLLE-
LUZAC
VAN KEMPEN Maarten
Lieudit Fayolle
33220 FOUGUEYROLLES
Tél : 05 53 73 51 68
ch.fayolle.luzac@orange.fr
 www.chateau-fayolle-luzac.com

� Produits : Vins de Bergerac, Chambres d'Hôtes

113. CHÂTEAU LA RAYRE
VESSELLE Vincent
La Rayre - 24560 COLOMBIER
Tél : 05 53 58 32 17 /
06 32 23 81 74
Fax : 09 67 47 32 17
vincent.vesselle@orange.fr
 www.chateau-la-rayre.fr 

� Produits : Vins de Monbazillac; Bergerac Sec, 
Rose et Rouge ; Côtes de Bergerac Moelleux 
� Vente : Au château toute l'année sur rendez-
vous, Salon des Vignerons Indépendants: Reims, 
Paris, Rennes, Strasbourg et Champerret
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111. CHÂTEAU LA ROBERTIE
SOULIER Brigitte
La Robertie - 24240 ROUFFIGNAC-
DE-SIGOULES
Tél : 05 53 61 35 44 /
06 88 49 00 48
chateau.larobertie@wanadoo.fr
 www.chateau-larobertie.com

� Produits : Vins AOP Monbazillac, Bergerac Sec, 
Rosé, Moelleux, Côtes de Bergerac Rouge
� Vente : Accueil au domaine (dégustations 
gratuites), Salon des vignerons indépendants et 
autres, Expéditions possibles

110. CORNE D'ABONDANCE
SCHOENMARKERS Geert
Siganen
24500 SERRES-ET-MONGUYARD
Tél : 06 31 93 00 93
geert.scho@gmail.com 
f : Corne d'Abondance Geert 
Schoenmakers

� Produits : Légumes diversifi és, variétés 
population non-hybride
� Vente : A la ferme tous les mercredis de 17h 
à 19h, autocueillette sur abonnement annuel, 
panier à Bergerac le lundi soir 18h45 (Paniers Bio 
des Deux Rives), magasins bio et restauration 
collective

109. CHÂTEAU LE TERME 
BLANC
Famille RUSSAC
Le Terme Blanc
24240 ROUFFIGNAC-DE-SIGOULES
Tél : 05 53 58 82 69 /
06 86 71 84 46
Fax : 05 53 58 82 69
chateau.termeblanc@orange.fr
 www.chateau-letermeblanc.jimdo.com

� Produits : Vins de Bergerac et Monbazillac,  
Jus de raisin
� Vente : A la propriété tous les jours, marché  
de Limeuil (dimanche matin l'été)

Le Périgord Pourpre
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114. BERGERAC BIO SARL SCOP
71 Avenue Paul Doumer - 24100  BERGERAC 
Tél : 05 53 27 22 22 - Fax : 05 53 27 22 25
bergerac.bio@wanadoo.fr  
 www.bergeracbio.com 

115. L'EPICERIE SODI 
2 Avenue de la Gare - 24520 MOULEYDIER 
Tél : 05 53 23 33 79 - Fax : 05 53 22 66 53 
sodi24@orange.fr

116. MA SUPER PETITE BOUTIQUE
19, rue Romieu - 24440  BEAUMONTOIS-EN-PERIGORD
Tél : 05 53 73 36 07
masuperpetiteboutique@gmail.com 
f : Ma Super Petite Boutique

117. SAVEURS DE SAISONS
32, Avenue de Bergerac - 24680 LAMONZIE ST MARTIN
Tél : 05 53 22 41 53
saveursdesaisons@orange.fr

118. LA P’TITE COOP
39, rue St. Jacques - 24540 MONPAZIER
Tél : 05 53 23 89 61
ptitecoop@gmail.com

Les magasins
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Paniers, AMAP
& Jardins d’insertion

en Dordogne-Périgord

AMAP et associations
de paniers 

Jardins d’insertion

1- AMAP de Boulazac
Maison des associations
Rue Antoine Deschamps 
24750 BOULAZAC
07 83 34 66 42
contact@amapboulazac24.org
amapboulazac24.org

Jeudi 18h30-19h30

2- AMAP Marsac sur l'Isle
7 impasse des Biards 
24430 MARSAC SUR L'ISLE
06 31 89 08 64
maniglier.philippe24@wanadoo.fr

Mercredi 18h30-19h30

3- AMAP Saint Cyprien
La Croix du Rat 
24220 SAINT CYPRIEN 
05 53 29 68 77 
jacquesbonet24@orange.fr 

Mercredi 19h30-20h00

4- AMAP Cabas Bio
Salle des Fêtes
24250 CENAC ET SAINT JULIEN
06 85 31 43 69 - cabasbio@outlook.fr

Mercredi 18h30-19h00

9

17

11

18

12

17

12

4

6

7 53

8

13

14

10

BERGERAC

PÉRIGUEUXPÉRIGUEUX

NONTRON

SARLAT-
LA-CANÉDA

15
16

LES AMAP (ASSOCIATIONS POUR LE MAINTIEN DE L’AGRICULTURE PAYSANNE) ET 
ASSOCIATIONS DE PANIERS ONT POUR OBJECTIF DE CRÉER UN LIEN DIRECT ENTRE 
LES CONSOMMATEURS ET LES AGRICULTEURS DE PROXIMITÉ AFIN DE PROPOSER 
DES PANIERS DE PRODUITS DE SAISON (FRUITS, LÉGUMES, PRODUITS LAITIERS, 
PAIN, VIANDE…) AUX CONSOMMATEURS ADHÉRENTS À L’ASSOCIATION.
LES JARDINS D'INSERTION SONT DES STRUCTURES AGRÉÉES PAR LA DDTEFP 
(DIRECTION DÉPARTEMENTALE DU TRAVAIL, DE L’EMPLOI ET DE LA FORMATION 
PROFESSIONNELLE) QUI PERÇOIVENT DES AIDES DE L’ETAT AFIN D’ACCOMPAGNER 
LES PERSONNES EN DIFFICULTÉ (PHYSIQUE OU SOCIALE) VERS L’EMPLOI. ELLES 
PROPOSENT DANS CERTAINS CAS DES PANIERS AU MÊME TITRE QUE LES ASSO-
CIATIONS TYPE AMAP.

48
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5- Le Jardin Lamponais
Place du Marché 
24370 SAINT JULIEN DE LAMPON
05 53 30 45 14
contact@lejardin.lamponais.org
www.lejardin.lamponais.org

Vendredi 18h30-19h30

6- Le Panier des Croq'en Bio
Octobre - Avril :
Salle du Caveau/Centre Victor Hugo
Mai-Septembre: 
Sous les halles 
24400 MUSSIDAN
06 49 98 23 80
lepanierdescroqenbio@gmail.com
www.facebook.com/lepanierdes
croqenbio/

Jeudi 18h-19h

7- Le Panier Foyen
Salle Paul Bert, 23 av. Paul Bert 
33220 STE FOY LA GRANDE
06 43 24 57 32
rebiernadine@hotmail.com

Mardi 18h30-19h30

8- Le Périgord 
dans votre Assiette
Salle des Fêtes 
24250 LA CHAPELLE PECHAUD
05 53 29 61 28 / 06 76 68 99 15 
celiapeiro@hotmail.com
Facebook : 
Le Périgord dans votre assiette

Mercredi 17h30-18h30

9- Les Paniers bio de Tocane
Salle du couvent 24350 TOCANE
06 22 91 22 01 
lespaniersbiodetocane@gmail.com

Jeudi 18h30-19h30

10- Panier Bio de la Vallée
Foyer rural 
24430 ANNESSE ET BEAULIEU
05 53 54 49 50 / 06 38 10 24 29
rpiolti@orange.fr 
www.pbv24110.com

Mardi 18h30-19h30

11- Les Cageots Bio/La Vie d’Ange
Les Versannes  24330 LA DOUZE 
06 33 96 60 06
laviedange24@gmail.com

Jeudi de 18h00 à 19h00

12- Les Paniers de la Double
Lieudit Le Moulin 24410 ST AULAYE
lespaniersdeladouble@outlook.fr 

Mardi 18h-19h

13- Les Potagers de Champvieux
A la ferme : Champvieux 
24630 JUMILHAC LE GRAND
A Saint Yrieix la Perche 
06 52 18 63 22 
aude_wisdorff@yahoo.fr
www.champvieux.e-monsite.com

Mercredi + vendredi 16h30-18h45

14- Lo Camin Bio
La Halle 24110 BOURROU 
06 16 58 94 24
locaminbio@gmail.com

Lundi 18h30-19h30

15- LEBUR Clément
Tournée de paniers à domicile et 
sur points de regroupement, sur les 
secteurs de Bourdeilles, Paussac,
Monsec, La Tour Blanche et Lisle 
06 59 42 66 65 
clement.lebur@laposte.net

Vendredi à Partir de 18h

16- Ferme de la Nolphie
Livraison sur les lieux de travail 
07 81 15 34 37
fh24@sfr.fr
www.fermedelanolphie.com

Thiviers: 

Mercredi à partir de 17h30

Périgueux: 

Jeudi matin à partir de 9h

17- Les Paniers Bio des 2 Rives
25 Boulevard Henri Sicard 
(derrière école de musique) 
24100 BERGERAC, et
Salle des Marguerites 24500 EYMET
05 53 24 35 28 / 06 22 02 02 07
lespaniersbiodesdeuxrives@gmail.com 

Bergerac : Lundi 18h45-19h30

Eymet : Lundi 17h30-18h15

18- Les Saveurs du Bois du Roc
05 53 22 90 46 / 07 82 17 28 79
saveursduboisduroc@gmail.com
www.saveursduboisduroc.com

Lundi matin à Sigoulès, Pomport 

et Monestier + Vendredi sur 

le site de Monestier
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Fruits
Citron, clémentine, kiwi, noix, poire, 
pomme.

Légumes
Ail, betterave, blette, brocoli, carotte, céleri, 
chou-fl eur, choux, choux-de-Bruxelles, 
courge, crosne, échalote, endive, épinard, 
mâche, navet, oignon, panais, poireau, 
pomme de terre, potimarron, potiron, radis 
noir, salsifi s, topinambour.

Janvier

Fruits
Citron, clémentine, kiwi, poire, pomelos, 
pomme.

Légumes
Ail, betterave, blette, brocoli, carotte, 
céleri, chou-fl eur, courge, choux, choux 
de Bruxelles, crosne, échalote, endive, 
épinard, fenouil, frisée, mâche, navet, 
oignon, panais, poireau, pomme de 
terre, potimarron, potiron, radis noir, 
rutabaga, salsifi s, topinambour.

Février

Fruits
Abricot, cassis, cerise, fraise, framboise, 
melon, mûre, pêche, pomelos, prune.

Légumes
Ail, aillet, artichaut, aubergine, 
betterave, blette, brocoli, carotte, céleri 
branche, chou-fl eur, choux, concombre, 
courgette, épinard, fenouil, fève, haricot 
vert, navet, oignon blanc, petit pois, 
poireau, pomme de terre, radis rose, 
salade, tomate.

Juin
Fruits
Cerise, fraise, pomelos, rhubarbe.

Légumes
Ail, aillet, artichaut, asperge, aubergine, 
betterave, blette, carotte, céleri branche, 
chou-fl eur, choux, concombre, courgette, 
épinard, fenouil, fève, navet, oignon blanc, 
petit pois, poireau, pomme de terre, radis 
rose, salade.

Mai

Fruits
Coing, fi gue, framboise, melon, 
mirabelle, mûre, myrtille, noix fraîche, 
pastèque, pêche, poire, pomme, 
prune, pruneau, raisin.

Légumes
Ail, artichaut, aubergine, betterave, 
blette, brocoli, carotte, céleri, chou-
fl eur, choux, choux de Bruxelles, 
concombre, courge, courgette, 
échalote, épinard, fenouil, haricot 
à écosser, haricot vert, maïs doux, 
navet, oignon sec, petit pois, poireau, 
poivron, pomme de terre, potimarron, 
potiron, radis, salade, tomate.

Septembre

Fruits
Châtaigne, coing, fi gue, framboise, 
mûre, myrtille, noix fraîche, pêche de 
vigne, poire, pomme, raisin.

Légumes
Ail, artichaut, aubergine, betterave, 
blette, brocoli, carotte, céleri, chou-fl eur, 
choux, choux de Bruxelles, concombre, 
courge, courgette, échalote, épinard, 
fenouil, haricot à écosser, haricot vert, 
maïs doux, navet, oignon sec, panais, 
petit pois, poireau, poivron, pomme de 
terre, potimarron, potiron, radis, salade, 
tomate

Octobre
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Avril

Fruits
Citron, kiwi, pomelos, pomme, 
rhubarbe.

Légumes
Aillet, asperge, betterave, blette, 
chou-fl eur, carotte, céleri, choux, 
endive, épinard, navet, oignon blanc, 
petit pois, poireau, pomme de terre 
primeur, radis noir, radis rose, salade.

Fruits
Abricot, fi gue, fraise, framboise, melon, 
mirabelle, mûre, myrtille, pastèque, 
pêche, poire, prune.

Légumes
Ail, artichaut, aubergine, betterave, 
blette, carotte, céleri, chou-fl eur, choux, 
concombre, courgette, échalote, 
épinard, fenouil, fève, haricot à écosser, 
haricot vert, maïs doux, navet, oignon 
blanc, oignon sec, petit pois, poireau, 
poivron, pomme de terre, potimarron, 
potiron, radis rose, salade, tomate.

Août

Fruits
Châtaigne, clémentine, coing, kaki, 
kiwi, noix, poire, pomme, raisin.

Légumes
Ail, artichaut, betterave, blette, 
brocoli, carotte, céleri, chou-fl eur, 
choux, choux de Bruxelles, courge, 
échalote, endive, épinard, fenouil, 
navet, oignon sec, panais, poireau, 
pomme de terre, potimarron, 
potiron, radis, salade.

Novembre
Fruits
Châtaigne, clémentine, kiwi, noix, 
poire, pomme.

Légumes
Ail, betterave, blette, cardon, carotte, 
céleri, chou-fl eur, choux, choux de 
Bruxelles, courge, échalote, endive, 
épinard, fenouil, mâche, navet, oignon 
sec, panais, poireau, pomme de terre, 
potimarron, potiron, radis noir, salsifi s, 
topinambour.

Décembre

Fruits
Abricot, brugnon, cassis, cerise, fi gue, 
fraise, framboise, groseille, melon, mûre, 
myrtille, nectarine, pastèque, pêche, 
poire, prune.

Légumes
Ail, artichaut, aubergine, betterave, 
blette, brocoli, carotte, céleri, chou-fl eur, 
choux, concombre, courgette, échalote, 
épinard, fenouil, fève, haricot vert, maïs 
doux, navet, oignon sec, petit pois, 
poireau, poivron, pomme de terre, poti-
marron, radis rose, salade, tomate.

Juillet

Fruits
Citron, clémentine, kiwi, poire, pomelos, 
pomme.

Légumes
Asperge, betterave, blette, carotte, 
céleri, chou-fl eur, choux, endive, épinard, 
navet, oignon blanc, panais, poireau, 
pomme de terre, potimarron, potiron, 
radis noir, radis rose.

Mars

Calendrier des fruits 
et légumes
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COSMÉTIQUES/PRODUITS D’ENTRETIEN / Cosmetics, cleaning products

32 Le Sens du Verdier Fleuri 27

52 La Ferme du Clédou 33

99 Savonnerie En Douce Heure 43

  
MIEL/PRODUITS DE LA RUCHE / Honey, bee products

2 Ferme de la Nolphie 20

11 ESNAULT Peter - Fleur de Miel 22

17 Le Rucher des Trois Vergers 24

52 La Ferme du Clédou 33

76 CAIRA Charles 37

78 CARAVANNIER Pierre 37

103 POIRIER Hervé 43

  
PRODUITS LAITIERS / Dairy products

4 CHENE VERT (SARL) 20

7 DUNN Louise 21

21 Ferme Bio de la Meynardie 24

39 La Dynamo 30

57 LAITERIE PECHALOU 34

58 La Chèvre Rit au Bouc 
du Monde

34

73 BONNIER Marc et Françoise 36

87 GAEC de la Coutaude 40

9 Ferme Duteil Becker 21

10 DUTHEIL Marc 21

15 LASJAUNIAS Franck 22

25 La Ferme des Charmes 26

33 Ferme de Ribeyrolles 27

34 Ferme Bio du Duellas 27

36 Le Claud de l’Eyzine 27

39 La Dynamo 30

56 La Ferme de Charnaillas 34

70 La Ferme de Mon Père 36

85 Château le Payral 40

87 GAEC de la Coutaude 40

100 MARTIN Yves 43

  
CÉRÉALES, FARINE, HUILE / Grains, fl our, oil

  
VOLAILLES / Poultry

30 La Ferme Bio du Gagnou 26

36 Le Claud de l’Eyzine 27

75 Ferme Conservatoire du 
Domaine de la Valette

37

  
CHAMPIGNONS, TRUFFES / Mushrooms, truffl es

55 EARL Domaine Fraysse 34

56 La Ferme de Charnaillas 34

100 MARTIN Yves 43

  PÉRIGORD 
VERT

  PÉRIGORD 
BLANC

  PÉRIGORD 
NOIR

  PÉRIGORD 
POURPRE

Index des acteurs 
de la bio
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VIANDES / Meats

6 DU CHAZAUD Jean 21

7 DUNN Louise 21

9 Ferme Duteil Becker 21

12 FOREST GUY 22

25 La Ferme des Charmes 26

30 La Ferme Bio du Gagnou 26

40 TRAUTH Bettina 30

59 MERLY Cyrille 34

70 La Ferme de Mon Père 36

75 Ferme Conservatoire 
du Domaine de la Valette

37

87 GAEC de la Coutaude 40

104 SARL La Ferme du Bourdil 44

108 GAEC La Ferme de l’Etang 44

  
LÉGUMES / Vegetables

2 Ferme de la Nolphie 20

3 GAEC de la Gare 20

5 DROUIN Cécile 20

8 Le Jardin Maraîcher 21

9 Ferme Duteil Becker 21

12 FOREST GUY 22

13 Les Fontanelles 22

14 HUGUIN Thomas 22

16 LEBUR Clément 22

18 Jardin des Chaos Granitiques 24

19 RODIER Benjamin 24

20 La Couronne de Mille Légumes 24

22 VERDIER Nathalie 
Jardin de Natila

25

26 DAVID-TESTUD Françoise 26

27 GAEC Terre et Lumière 26

28 Ferme Biologique Las Servatas 26

29 DUCOUP Perrine 26

31 Le Jardin du Dognon 27

33 Ferme de Ribeyrolles 27

37 EARL Ferme de la Béssède 30

38 Le Jardin Enchampté 30

45 AMIGUET Martine 32

46 Jardin du Triton Marbré 32

48 CAGNARD Christophe 32

49 CHATELLIER Marie-Aimée 
et Joseph

32

55 EARL Domaine Fraysse 34

56 La Ferme de Charnaillas 34

60 Au pré de mon arbre 34

61 REYSSET Delphine 35

64 VALVERDE Ana 35

72 BESSE David 36

90 ESTEVE Katia 41

98 SAVEURS DU BOIS ROC (LES) 42

100 MARTIN Yves 43

102 La Case à Légumes 43

104 SARL La Ferme du Bourdil 44

110 Corne d'Abondance 46

  
FRUITS / Fruits

1 BOURGIN Denis 20

2 Ferme de la Nolphie 20

5 DROUIN Cécile 20

7 DUNN Louise 21

9 Ferme Duteil Becker 21

10 DUTHEIL Marc 21

12 FOREST GUY 22

17 Le Rucher des Trois Vergers 24

18 Jardin des Chaos Granitiques 24

19 RODIER Benjamin 24

20 La Couronne de Mille Légumes 24

27 GAEC Terre et Lumière 26

31 Le Jardin du Dognon 27

45 AMIGUET Martine 32

46 Jardin du Triton Marbré 32

56 La Ferme de Charnaillas 34

60 Au pré de mon arbre 34

74 L'Ecolieu de Cablanc 37

82 COQ Danièle et Benoît 38

100 MARTIN Yves 43

Index des acteurs 
de la bio
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NOIX, CHÂTAIGNES, FRUITS À COQUES / Walnuts, chestnuts, nuts

1 BOURGIN Denis 20

7 DUNN Louise 21

9 Ferme Duteil Becker 21

12 FOREST GUY 22

13 Les Fontanelles 22

25 La Ferme des Charmes 26

26 DAVID-TESTUD Françoise 26

33 Ferme de Ribeyrolles 27

48 CAGNARD Christophe 32

53 A la Noix Patiente 33

56 La Ferme de Charnaillas 34

59 MERLY Cyrille 34

  
ŒUFS / Eggs

2 Ferme de la Nolphie 20

5 DROUIN Cécile 20

13 Les Fontanelles 22

20 La Couronne de Mille Légumes 24

36 Le Claud de l’Eyzine 27

100 MARTIN Yves 43

102 La Case à Légumes 43

  
PAIN, PÂTISSERIES / Baked goods, bread

39 La Dynamo 30

53 A la Noix Patiente 33

62 Douceurs Périgourdines 35

87 GAEC de la Coutaude 40

100 MARTIN Yves 43

  
VINS ET ALCOOLS / Wines, alcohol

35 Brasserie de la Margoutie 27

47 Brasserie La Lutine 32

51 Domaine de la Voie Blanche 33

54 Domaine de Chante l'Oiseau 33

68 Château Barouillet 36

71 Château Larchère 36

77 Domaine du Bout du Monde 37

79 Château les Hauts de Caillevel 38

80 Domaine Grande Maison 38

81 Château Haut Bernasse 38

82 COQ Danièle et Benoît 38

83 Château les Miaudoux 40

84 Château du Tuquet 40

85 Château le Payral 40

86 Domaine de la Tuque 40

88 Château Richard 41

89 Domaine des Costes 41

91 Domaine Moulin Garreau 41

92 Château Feely 41

93 Vignes des Angélys 41

94 Château KALIAN 42

95 Château du Grand Roc 42

97 Château du Bloy 42

101 EARL Theulet – Marsalet 43

105 PROUILLAC Michel 44

106 Domaine l'Ancienne Cure 44

107 Château le Tap 44

108 GAEC La Ferme de l'Etang 44

109 Château Le Terme Blanc 46

111 Château la Robertie 46

112 Château Fayolle-Luzac 46

113 Château la Rayre 46

Index des acteurs 
de la bio
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PRODUITS TRANSFORMÉS / Processed products

1 BOURGIN Denis 20

2 Ferme de la Nolphie 20

7 DUNN Louise 21

9 Ferme Duteil Becker 21

10 DUTHEIL Marc 21

13 Les Fontanelles 22

18 Jardin des Chaos Granitiques 24

25 La Ferme des Charmes 26

30 La Ferme Bio du Gagnou 26

33 Ferme de Ribeyrolles 27

45 AMIGUET Martine 32

52 La Ferme du Clédou 33

56 La Ferme de Charnaillas 34

72 BESSE David 36

100 MARTIN Yves 43

104 SARL La Ferme du Bourdil 44

  
PLANTS / Plants

8 Le Jardin Maraîcher 21

9 Ferme Duteil Becker 21

18 Jardin des Chaos Granitiques 24

22 Jardin de Natila 24

26 DAVID-TESTUD Françoise 26

28 Ferme Biologique Las Servatas 26

29 DUCOUP Perrine 26

38 Le Jardin Enchampté 30

48 CAGNARD Christophe 32

52 La Ferme du Clédou 33

63 Joalla Pépinière 35

  
PLANTES AROMATIQUES/ Herbs

1 BOURGIN Denis 20

8 Le Jardin Maraîcher 21

32 Le Sens du Verdier Fleuri 27

38 Le Jardin Enchampté 30

46 Jardin du Triton Marbré 32

52 La Ferme du Clédou 33

55 EARL Domaine Fraysse 34

69 ALTAIR PLANTES 36

72 BESSE David 36

74 L'Ecolieu de Cablanc 37

90 ESTEVE Katia 41

98 Saveurs du Bois Roc (Les) 42

102 La Case à Légumes 43

  
HÉBERGEMENT/RESTAURATION / Lodging, food service

1 BOURGIN Denis 20

7 DUNN Louise 21

13 Les Fontanelles 22

52 La Ferme du Clédou 33

74 L'Ecolieu de Cablanc 37

75 Ferme Conservatoire du 
Domaine de la Valette

37

84 Château du Tuquet 40

86 Domaine de la Tuque 40

92 Château Feely 41

100 MARTIN Yves 43

108 GAEC La Ferme de l'Etang 44

112 Château Fayolle-Luzac 46
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